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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read this manual carefully before connecting the
appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety regulations in particular very
carefully.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

* The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and im-
proper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

o Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

* Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of mal-
functions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and “
contact the retailer if it is damaged.

* Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Reqularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the power cord is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

* Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency men-
tioned on the appliance label.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of emer-
gency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the appli-
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ance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced phys-
ical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

* This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

WARNING
NEVER OPEN THE DRAIN TAP WHILE THE DEVICE IS IN USE!

Special safety regulations

o There is fan at the bottom of the appliance. If the appliance will be stored in a cabinet:
watch out that you don't keep small paper pieces or something similar inside, otherwise
the small pieces may be sucked into the fan and block the air flow and the heat dissipa-

tion.

m * Do not place the appliance in a high temperature environment or close to sources of heat
or gas appliances.

* Do not place flammable substances close to the appliance.

* When the appliance is in use, the housing can get very hot. Do not touch the housing.

¢ When the appliance is in use, the oil inside has a very high temperature. Please do not
open the faucet until the oil has cooled down.

* Do not use the appliance to heat flammable substances.

o [f the oil in the oil tank catches fire, do not attempt to extinguish the fire with water. Dis-
connect the power immediately, put a lid (do not use the original lid; it has an opening
and is therefore not suitable to extinguish] on top of the appliance and use a proper fire
extinguisher to put out the fire.

¢ We recommend the use of frying oil or liquid frying fat in this deep fryer. Solid fat is not
suitable for this deep fryer.

¢ Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.

¢ The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.

* To avoid the risk of fire, do not allow the oil level to drop below the minimum. Always use
plenty of oil in the bowl and control this during use.

¢ Never use old oil as this increases the risk of fire.

¢ General rule: use up to 100 grams defrosted chips in 1 liter of oil. For other frozen deep
frying products, follow the directions on the package.
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Parts

Part No. Parts

1 Lid

2 Frying basket

3 Grid

4 Control panel

5 Faucet

6 Ventilation outlet

7 Screws [for fixing part [6])
8 Filter

9 Temperature sensor
10 Body

S

6
S

Preparations before using for the first time

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

e Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and a
soft cloth.

e Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

® Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

e Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

Installation

1. Make sure that the ventilation outlet [6] and the
screws [7] are properly installed and that the ven-
tilation outlets have not been blocked.

2. Make sure the filter [8] has been installed and has
not been obstructed.

3. Make sure the faucet [5] has been closed.

4. Pour oil into the oil tank slowly, make sure that
the oil level is higher than the "MIN" mark and not
higher than the "MAX" mark.

5. Make sure that the electric plug has been con-
nected.

Control Panel

“FILLOIL" “BOOST"
INDICATOR INDICATOR DISPLAY

HEATING KEEPING WARM
INDICATOR INDICATOR TIMER ON/OFF

INDUCTION

ADJUST SETTING DOWN

ADJUST SETTING UP



Operations

Attention : Plug the appliance on a separate group of 16 ampere.

1. Switch ON

Touch the button to Switch ON or OFF the deep fryer. When the deep fryer is switched ON, the deep fryer
enters into the standby mode

INDUCTION

2. Operation

(a) After the deep fryer has been switched ON, the “Fill Oil Indication Lamp” blinks and the buzzer alarms to
alert the user to fill oil into the oil tank. Please make sure that the oil level is over the "MIN” mark and not
over the "MAX" mark.

After filling oil, please press the “Fill Oil Button”. Then the operation can be started.

MHENDI

INDUCTION

(Note: At each start-up, the appliance performs a self-check. If there is no or insufficient oil in the tank,
the dry-heat protection will prevent further operation. Dry-heat protection causes the buzzer to sound, the
fill-oil indication lamp to light and E to be shown in the display.

IMPORTANT: The heat required for detecting dry-heating is in itself sufficient to cause discoloration or
deformation of the tank walls if the tank is not filled. ALWAYS MAKE SURE THERE IS SUFFICIENT OIL IN
THE TANK). Discoloration is excluded from warranty.

(b) User can use the u and u button to adjust the Set Temperatures of the deep fryer. The set temperature
range is in between 140°C-190°C with 5°C interval

INDUCTION

When the actual temperature of the oil has not reached the set temperature yet, "HEATING INDICATOR" is
ON and "KEEPING WARM INDICATOR" is OFF. When the deep fryer is heating, the display panel will show
the actual temperature. Press 1x u oru : The set temperature is shown on the display.Press 2x: u or
n ,increase or decrease the set temperature.

When the actual temperature of the oil reaches the set temperature, "Be” sound will be heard 2 times to
indicate the set temperature has been reached. In addition, the "HEATING INDICATOR" will be OFF and the
"KEEPING WARM INDICATOR" will light up.

(Note: During operation, if no button on the control panel is pressed or the temperature of oil doesn't
change for more than 5°C for 2 hours, the deep fryer will be adjusted automatically to the Set temperature
to 140°C.

If no any button on the control panel is pressed for 2 more hours. The deep fryer will be switched to stand-
by mode automatically.)

3. Timer

The user can set the timer by pressing \&4 .
When the deep fryer enters into the timer mode, the user can set the time by pressing the u and u buttons

MHENDI

INDUCTION

Timer can be set in between 0 - 15 minutes with 30 seconds interval.

When the timer is set, the time will be counted down and the remaining time will be shown. When the timer
reaches 0, the buzzer will sound “Be (long), Be [short), and the appliance still keep heating if the Set tempera-
ture does not reach. The display will show "End”, and the deep fryer returns to the temperature mode.

(Note: Changing the timer setting does not affect the temperature setting.

Note: If the actual temperature of oil differs from set temperature by more than 20°C,the timer cannot be set
and the buzzer will alarm to give an alert and the appliance returns to the temperature mode. This occurs
when too many products are put in the deep fryer at once.)




Important

Always ensure that there is sufficient oil in the oil tank. Check this reqularly, also during use.

Protection and Error codes:

tank is either shorted or opened,
Buzzer alarms.

Error Code Description: Possible cause Possible solution

E1 Insulated Gate Bipolar Transistor Check ventilation slots on dirt and | Switch the appliance off, let it cool
on the Printed Circuit Board is grease and make sure there is en- | off. Check the filter and clean if
overheated, buzzer alarms. ough space around the appliance. necessary. Switch appliance on

again.
Contact supplier if it happens
frequently.

E2 Temperature sensor under the oil | Temperature sensor defective. Appliance overheated. Let it cool
tank is either shorted or opened, off. Contact your supplier if it
buzzer alarms. happens frequently.

E3 Input voltage is higher than 255V, Electrical installation is not in Have an electrician check it.
buzzer alarms. order.

E4 Input voltage is lower than 185V, Electrical installation is not in Have an electrician check it.
buzzer alarms. order.

E5 Temperature sensor in the oil Temperature sensor defective. Appliance overheated. Let it cool

off. Contact your supplier if it
happens frequently.

In case of any doubt, always contact your supplier!

1. Qvercurrent protection

Fuse burns out to cut off power

2. Dryheat protection

Each time when the deep fryer starts, it enters into the Self-Checking stage. If no oil is found
in the oil tank, [IEEM will be displayed and the fill-oil indication lamp will blink with buzzer
alarms to alert the user to fill oil. No operation is allowed until oil is filled.

3. Oil overheat protection

If there is any reason that leads to incorrect temperature measurement by the temperature
sensor inside the oil tank (for instance, substance stuck on the temperature sensor], the
temperature limiter at the back of the oil tank will trigger when the oil temperature is in
between 230°C~250°C. At this moment, the deep fryer cannot operate until oil temperature
falls to 190°C or lower. When the oil temperature drops (to 190°C or lower), the user can reset
the temperature limiter by pressing the button at the back of the deep fryer.

If during operation, the temperature limiter triggers frequently: contact your supplier.

4. Extra-ordinary long-time Protection

automatically.

If the deep fryer has been operating continuously for 3 hours without being used, it shuts off

Deep frying tips

e Use only liquid frying oil or liquid frying fat.

e The recommended temperature for frying chips

and snacks is 175°C max.

* Remove ice and crumbs from frozen foods.

¢ Do not deep-fry too much at one time. This can
cause the oil or fat to cool down too much. Cooled
down oil/fat does not properly sear the surface of

e Replace oil or fat in time. Use test strips or test

be replaced.

equipment regularly to track when oil/fat should

¢ Before oil starts to foam, smoke or gets too vis-

the food, so that more fat will be absorbed. When
used intensively, crumbs and other debris should
be filtered out of the oil/fat.

cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.
* Do not mix fresh oil with used oil.




After use

e Turn off the appliance by switching off the switch
and removing the plug from the socket.

¢ Do not move the deep fryer until it and its contents
have cooled down.

e Put the lid on the deep fryer, so that the fat does
not age.

Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

e Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent].

e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects. Do

not use petrol or solvents! Clean with a damp cloth
and detergent if necessary. Do not use abrasive
materials.

e Clean the ventilation slots [if applicable) with the
vacuum cleaner.

e The filter should be cleaned regularly. The filter is
dishwasher proof.

1. Cleaning of Temperature sensor

The user should clean the temperature sensor inside the oil tank regularly. If any substance
is stuck on the surface of the temperature sensor, the accuracy of the temperature measure-
ment will be affected. The user should clean the temperature sensor with soft instruments to
avoid damaging it and to prevent pressing the temperature sensor.

2. Cleaning of Ventilation outlet

The user should clean the ventilation outlet regularly by removing the screws [7] and uninstal-
ling the ventilation outlet.

3. Cleaning of Filter

The user should check and clean the filter at the bottom of the deep fryer regularly to make
sure it is not being obstructed.

Technical data
Model No.: 215005
Input Voltage: 230 V~50Hz

Power: 3500W
Capacity: 8 Liter

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance which becomes apparent within one year after
purchase will be repaired by free repair or replace-
ment provided the appliance has been used and
maintained in accordance with the instructions and
has not been abused or misused in any way. Your
statutory rights are not affected. If the appliance is
claimed under warranty, state where and when it

was purchased and include proof of purchase (e.g.
receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dispose
of the appliance according to the regulations and
guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fiir den Kauf des Gerdtes Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafBe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemale Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

* Das vorliegende Gerat ist ausschliefilich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

¢ Das Gerat ist ausschliefilich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufthren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* |n das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfiihren.

* Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samtli- ﬂ
che Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlieBlich durch qualifiziertes Personal zu
beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter fliefendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharfkan-
tigen noch mit heilen Gegenstanden in Bertihrung kommt; halten Sie die Leitung weit
entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu nehmen,
muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

» Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen Her-
ausziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geftihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

* Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

* Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

¢ Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerdt muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieflen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Strom-
quelle trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom
Gerat getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehdr stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Bes-
chadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlieBlich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auBerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

* Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen be-
nutzen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

ACHTUNG! )
WAHREND DES BETRIEBS OFFNEN SIE DEN ABLASSHAHN NICHT!

Spezielle Sicherheitsvorschriften

o Am Boden des Gerates befindet sich ein Lifter. Achten Sie darauf, dass dieser keine klei-
nen Teile (Papier, etc) ansaugen kann, da dies den Liifter beschadigen kann. Dies kann
zu Uberhitzung flhren.

¢ Platzieren Sie das Gerat nicht an Orten mit hohen Umgebungstemperaturen bzw. nicht
neben gasbetriebene Gerate oder Warmequellen.

o Stellen Sie keine brennbaren Substanzen neben das Gerat.

* Wahrend des Betriebs kann das Gehduse sehr heiff werden. Bertihren Sie dieses NICHT.

o Wahrend des Betriebs wird das verwendete Ol extrem heif3. Offnen Sie den Ablasshahn
erst, wenn das Ol abgekiihlt ist.

* Erhitzen Sie keine brennbaren Substanzen mit diesem Gerat.

¢ Sollte das Olim Tank Feuer fangen, versuchen Sie NICHT dieses mit Wasser zu loschen.
Stecken Sie das Kabel aus, bedecken Sie die Wanne mit einem Deckel oder ldschen Sie
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das Feuer mit einem Feuerloscher. Verwenden Sie die Original-Deckel nicht, die hat eine
Offnung und ist deshalb nicht geeignet zu l6schen.

o Furden Gebrauch dieser Friteuse empfehlen wir Frittierdl oder flussiges Frittierfett. Fes-
tes Fett ist nicht geeignet fir diese Friteuse.

* Vor dem Nachfillen oder Reinigen ist immer der Stecker aus der Steckdose herauszuz-
lehen.

* Die elektrische Anlage hat den nationalen und regionalen Vorschriften zu entsprechen.

* Unterschreitet das Frittier Ol den Mindestpegel besteht Brandgefahr. Den Behalter also
stets mit genugend Frittier Ol fullen und wahrend Benutzung kontrollieren.

* Kein benutztes Frittierol verwenden, da das die Brandgefahr steigert. )

* Faustregel: benutzen Sie nicht mehr als 100 Gramm tiefgefrorene Pommes in 1 Liter Ol.
Fur andere tiefgefrorene Frittier Produkte, befolgen Sie bitte die Anweisungen auf der
Verpackung.

Teile
Teile Nr.: Beschreibung
1 Deckel
2 Fritierkorb
3 Gitter
4 Bedienfeld
5 Ablasshahn
6 Liftung
7 Schrauben (zur Montage von Teil [6])
8 Filter
9 Temperaturfiihler
10 Korpus

Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin priifen. Setzen Sie sich ¢ Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
im Beschadigungsfall sofort mit lhrem Liefer-  ders angegeben ist.
anten in Verbindung und benutzen Sie das Gerat e Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-

NICHT. raum vorliegen.
¢ Die gesamte Verpackung und eventuell vorliegen- e Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jederzeit
de Schutzfolie entfernen. abgezogen werden kann.

e Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem
weichen Tuch reinigen.

In Betriebnahme
1. Versichern Sie sich, dass die Liftung [6] mit den  geschlossen ist [5].
Schrauben [7] montiert ist und die Liiftungss- 4. Fiillen Sie geniigend Ol langsam in den Tank, der

chlitze frei sind. Olfullstand muss zwischen den Markierungen
2. Versichern Sie sich, dass der Filter [8] eingebaut .MIN" und ., MAX" sein.
und nicht verschmutzt ist. 5. Versichern Sie sich, dass der Netzstecker einges-

3. Versichern Sie sich, dass der Ablasshahn teckt ist.
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Bedienfeld

ANZEIGE ANZEIGE ANZEIGE
“OLSTANDSANZEIGE" “BOOST" ANZEIGE "AUFHEIZEN" "TEMPERATUR HALTEN"  TIMER EIN-/AUSSCHALTER

INDUCTION

HERUNTER REGELN HOCH REGELN

Betrieb
Aufmerksamkeit: Darf das Gerat auf einer getrennten Gruppe von 16 Ampere.

1. Einschalten Beriihren Sie den M4 Knopf und die Fritteuse Ein- bzw. Ausschalten. Wenn Sie das Gerat einschalten geht es
automatisch in den StandBy Modus.

MHENDI

INDUCTION

2. Betrieb (al Nachdem die Fritteuse eingeschaltet wurde, blinkt die "0l - Nachfullen Lampe” und ein zusatzlicher
Warnton zeigt dem Benutzer an, Ol nachzufiillen. Versichern Sie sich, dass der Olfiillstand zwischen den
Markierungen .MIN" und ,MAX" ist.

Nachdem Sie das Ol aufgefillt haben driicken Sie die “Ol - Nachfillen Taste” und das Geréat kann in
n Betrieb genommen werden.

MHEND]

INDUCTION

Bitte beachten Sie: Nach jedem Einschalten macht das Gerat eine Selbstpriifung. Wenn sich kein oder zu
wenig Olim Tank befindet, verhindert der Trockenkochschutz eine weitere Inbetriebnahme. Es ertont ein
Warnton, die “Ol - Nachfiillanzeige” leuchtet und im Display erscheinen 4 Balken

WICHTIG: Der Trockenkochschutz bendtigt zum Erkennen von Trockenkochen selbst eine gewisse
Temperatur. Diese kann zur Verfarbungen und/oder zu Verformungen der Tankwande fiihren. UM DIES ZU
VERHINDERN, VERGEWISSERN SIE SICH VOR JEDEM GEBRAUCH, DASS GENUGENT OL IM TANK IST!
Verfarbungen sind von der Gewahrleistung ausgeschlossen.

(b) Die Solltemperatur der Fritteuse kann man mit den Kndpfen n und u andern. Die Temperatur kann von
140°C - 190°C in 5°C Schritten eingestellt werden

MHEND]

INDUCTION

Bevor die Ol-Solltemperatur erreicht wird, ist die . Aufheizen”-Anzeige EINGESCHALTET und die .Warm-
halten”-Anzeige AUSGESCHALTET. Beim Erhitzen der Fritteuse wird die Ist-Temperatur im Display
angezeigt. Driicken Sie einmalig den Knopf u odern- Im Display wird die Solltemperatur angezeigt. Das
zweimalige Driicken des Knopfes E oderuverursachl die Erhohung oder Verringerung der Solltempe-
ratur.

Wird die Ol-Solltemperatur erreicht, emittiert das Gerat 2x einen Signalton, was bedeutet, dass die Soll-
temperatur erreicht wird. Zusatzlich wird die . Aufheizen”-Anzeige AUGESCHALTET und die .Warmbhal-
ten”-Anzeige wird EINGESCHALTET.

(Achtung: Wahrend des Betriebs, wenn kein Knopf im Kontrollfeld gedriickt wird oder sich die Ol-Tem-
peratur nicht um mehr als 5°C innerhalb von 2 Stunden verdndert, wechselt das Gerat automatisch die
Solltemperatur auf den Wert von 140°C

Wird kein Knopf im Kontrollfeld innerhalb von 2 Stunden gedriickt, geht die Fritteuse automatisch in den
Standby-Modus iber.)




3. Timer

Um den Timer einzustellen, driicken Sie .
Wenn sich das Gerat im Timer - Modus befindet, kann man die Zeit mit den beiden Knépfen nu einstellen

INDUCTION

Der Timer kann von 0 - 15 Minuten in Schritten von 30 Sekunden eingestellt werden

Nach der Einstellung des Timers lauft die Zeit riickwarts und wird die verbleibende Zeit angezeigt. Wird der
Null-Wert erreicht, emittiert das Gerat einen langen und einen kurzen Signalton. Das Gerat wird das Aufhei-
zen fortsetzen, wenn die Solltemperatur nicht erreicht wurde. Im Display wird die Meldung ..End" [.Ende”)
angezeigt und die Fritteuse geht in den Temperatur-Modus Uber.

[Beachten Sie: Wenn die aktuelle Temperatur mehr als 20°C von der eingestellten Temperatur abweicht, kann

der Timer nicht eingestellt werden und ein Warnton ertént.
Danach wechselt die Fritteuse wieder zur Temperatureinstellung. Dies passiert wenn zu viele Produkte
gleichzeitig in der Friteuse gegeben werden).

WICHTIG

Vergewissern Sie sich vor und wahrend des Gebrauches, dass geniigend Olim Tank ist!

Sicherheits- und Fehlercodes:

Fehlercode Fehlerbeschreibung Madgliche Ursache evt. Losung
E1 Uberhitzt - Warnton ertgnt. Uberpriifen Sie die Liiftungssch- Das Gerat ausschalten und
litze auf Schmutz und Fett und abkihlen lassen. Uberprifen Sie
stellen Sie sicher dass gentigend den Filter und reinigen Sie es
Platz vorhanden ist um das Gerat gegebenenfalls.
herum. Das Gerat wieder anschalten.
Kontaktieren Sie lhren Lieferan-
ten wenn es ofter passiert.

E2 Problem mit dem Temperatursen- | Temperaturfihler defekt. Gerat Uberhitzt. Lass es abkihlen.
sor unter dem Oltank. Warnton Kontaktieren Sie lhren Lieferan-
ertont. ten wenn es ofter passiert.

E3 Eingangsspannung ist hoher als Die elektrische Installation ist Lassen Sie lhre Elektroinstallation
255V, Warnton ertont nicht in Ordnung. von einem qualifizierten Elektriker

Uberprifen.

E4 Eingangsspannung ist niedriger Die elektrische Installation ist Lassen Sie Ihre Elektroinstallation

als 185V, Warnton ertént nicht in Ordnung. von einem qualifizierten Elektriker
Uberpriifen.

E5 Problem mit dem Temperatursen- | Temperaturfihler defekt Gerat Uberhitzt. Lass es abkihlen
sor in dem Oltank. Warnton ertént Kontaktieren Sie lhren Lieferan-

ten wenn es ofter passiert

Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit Ihrem Lieferanten in Verbindung!

1. Geréatesicherung

Sicherung fallt um Gerat vom Strom zu trennen.

2. Trockenkochschutz

Sie: Nach jedem Einschalten macht das Gerat eine Selbstpriifung. Wenn sich kein oder zu
wenig Olim Tank befindet, verhindert der Trockenkochschutz eine weitere Inbetriebnahme.
Es ertont ein Warnton, die "0l - Nachfiillanzeige” leuchtet und im Display erscheint -

3. Ol-Uberhitzungsschutz

Wenn aus irgendwelchen Griinden falsche Temperaturmessungen vom Temperatursensor im
Tank gemacht werden, l6st der Uberhitzungsschutz aus wenn die Messung mehr als 230°C
misst. Lassen Sie das im Tank befindliche Ol auf unter 190°C abkiihlen (wahrend dieser Zeit
arbeitet das Gerat nicht)
Wenn die Temperatur unter 190° C gesunken ist, betétigen Sie die Uberhitzungsschutz -
Ricksetztaste an der Riickseite des Gerates.

Werden danach wiederholt falsche Temperaturmessungen gemacht bzw l6st der Uberhit-

zungsschutz wiederholt aus, schalten Sie das Gerat ab und wenden sich an |hren Lieferanten.

4. Dauerbetriebssicherung Wenn die Fritteuse fir 3 Stunden durchgehend arbeitet ohne benutzt zu werden, schaltet sie

sich automatisch aus.




Tipps zum Frittieren

e Verwenden Sie nur flissiges Frittierol/fett.

¢ Die empfohlene Frittier-Temperatur ist max.
175°C.

e Entfernen Sie Eis und Krimel vom gefrorenen
Frittiergut.

e Frittieren Sie nicht zu viel auf einmal, dass kann
eine Abkiihlung des Oles verursachen, dadurch
kann sich die Frittier Qualitat verschlechtern. Bei
intensiver Benutzung filtern Sie nach der Ver-
wendung die Krimel und andere Reste aus dem
OL.

e Wechseln Sie das Ol regelm4Big. Benutzen Sie
Teststreifen oder Ahnliches zur regelméafBigen
Kontrolle.

e Bevor das Ol zu schaumen, rauchen, oder zu
stinken beginnt wechseln Sie es.

e Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

Nach dem Gebrauch

e Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schal-
ter ausschalten und den Stecker aus der Steck-
dose herausziehen.

e | assen Sie die Friteuse an ihrem Platz stehen, bis
das Gerat und den Inhalt abgekihlt sind.

e Legen Sie den Deckel auf die Fritteuse, sodaf3 das
Fett frisch bleibt.

Reinigung und Wartung

¢ Vor jeder Reinigung stets den Stecker ziehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein!

e Das Geh&use mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermit-
tel benutzen. Keine scharfen, spitzen Gegenstande
benutzen. Kein Benzin und keine Ldsungsmittel

benutzen! Das Gerat mit einem feuchten Tuch und
eventuell Spilmittel reinigen. Keine scheuernden
Materialien benutzen.

¢ Die eventuelle Liftungséffnungen mit dem Staub-
sauger reinigen.

e Der Filter sollte regelmaBig gereinigt werden. Der
Filter ist spiilmaschinenfest.

1. Reinigung des Temperatursensors

Reinigen Sie den Temperatursensor regelmaBig und halten Sie ihn vor Verunreinigungen frei.
Verwenden Sie zur Reinigung keine spitzen oder scharfen Gegenstande um eine Beschadi-
gung des Sensors zu vermeiden.

2. Reinigung des externen Lifters

Reinigen Sie den externen Lifter und Liftungsschlitze regelmaBig. Nehmen Sie diesen zur
einfacheren Reinigung durch Herausdrehen der Schrauben [7] ab.

3. Reinigen des Filters
gen frei.

Reinigen Sie den Filter am Boden des Gerates regelmafig halten Sie ihn von Verunreinigun-

Technische Daten
Artikelnummer: 215005
Netzspannung: 230 V~50Hz

Leistung: 3500W
Inhalt: 8 Liter



Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufdatum
festgestellten Defekte oder Mangel, die die Funk-
tionalitat des Gerates beeintrachtigen, werden auf
dem Wege der unentgeltlichen Reparatur bzw. des
Austausches unter der Voraussetzung beseitigt,
dass das Geréat in einer der Bedienungsanleitung
gemafen Art und Weise betrieben und gewartet
wird und weder vorsatzlich vernichtet noch nicht
bestimmungsgemal genutzt wurde. lhre Rechte
aus den entsprechenden Gesetzen bleiben davon

unberihrt. Eine in der Garantiefrist einzureichende
Beanstandung hat die Angabe des Kaufortes und
Kaufdatums und in der Anlage einen Kaufbeleg (z.B.
Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung und
an den dokumentierten technischen Daten ohne
vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Gerat
rechtmafig und den jeweils geltenden Richtlinien
entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe bzw. Schach-
teln, in die entsprechenden Behalter geben.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet
worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van on-
Juiste bediening en verkeerd gebruik.

* Zorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanrak-
ing komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

¢ Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

¢ Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het nets-
noer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

¢ /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

¢ Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

o Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

o Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen] met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

LET OP!
OPEN DE AFTAPKRAAN NOOIT TERWIJL HET APPARAAT IN BEDRIJF IS!

Speciale veiligheidsvoorschriften

* Op de bodem van het apparaat bevindt zich een ventilator. Wanneer het apparaat wordt
opgeborgen in een kast, kijk dan uit dat er geen kleine stukjes papier of iets dergelijks,
in komen, anders worden deze kleine stukjes in de ventilator gezogen en blokkeren zij de
luchtcirculatie en de hitteafvoer.

* Plaats het apparaat niet in een hoge omgevingstemperatuur of vlakbij warmtebronnen
of gasapparaten.

* Plaats geen brandbare stoffen vlakbij het apparaat.

o Wanneer het apparaat in gebruik is, kan de behuizing zeer heet worden. Raak deze niet
aan.

o Wanneer het apparaat in gebruik is, heeft de olie een zeer hoge temperatuur. Open de
aftapkraan niet voordat de olie is afgekoeld.

* Gebruik het apparaat niet om brandbare stoffen mee te verhitten.

¢ Als de olietank vlam vat, probeer dit dan niet te blussen met water. Schakel direct de
stroom uit en leg een deksel op het apparaat (de originele deksel heeft een opening en
is daarom niet geschikt hiervoor]. Gebruik een goedgekeurde brandblusser om het vuur
te doven.

* Voor het gebruik in deze frituurpan adviseren wij u frituurolie of vloeibaar frituurvet. Deze
friteuse Is niet geschikt voor het gebruik van vast vet.

o Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.

* De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende
voorschriften.
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¢ Indien de olie onder het minimumniveau zakt, ontstaat er brandgevaar. Zorg altijd voor
voldoende olie in de bak en controleer dit tijdens gebruik.

* Gebruik geen oude olie, dit vergroot de kans op brandgevaar.

* Vuistregel: gebruik maximaal 100 gram ontdooide patat op 1 liter olie. Voor overige die-
pvriesproducten geldt: volg de aanwijzingen op de verpakking.

Onderdelen
Nr. Onderdeel
1 Deksel
2 Frituurmand
3 Rooster
4 Bedieningspaneel
5 Aftapkraan
6 Ventilatieopzetstuk
7 Schroeven (voor bevestiging deel [6])
8 Filter
9 Temperatuursensor
10 Behuizing

Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk con-
tact op met uw leverancier en gebruik het appa-
raat NIET.

¢ Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de even-
tueel aanwezige beschermfolie.

¢ Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

¢ Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat, bij toestellen met ventilatiesleu-
ven, er rondom het apparaat genoeg ruimte vrij
blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen tijde
bereikbaar is.

Installeren

1. Zorg ervoor dat het ventilatieopzetstuk [6] en de
schroeven [7] goed bevestigd zijn en dat de venti-
latieopeningen niet geblokkeerd zijn.

2. Zorg ervoor dat het filter [8] geplaatst is en niet
wordt belemmerd.

3. Zorg ervoor dat de kraan [5] dicht zit.

4. Giet langzaam olie in de tank, zorg ervoor dat het
olieniveau hoger is dan de "MIN" markering en
niet hoger is dan de "MAX” markering.

5. Zorg ervoor dat de stekker in de wandcontactdoos
zit.



Bedieningspaneel

“OLIE VULLEN" “B0OOST” OPWARMEN WARMHOUDEN
INDICATIELAMP  INDICATIELAMP DISPLAY INDICATIELAMP INDICATIELAMP TIMER AAN/UIT

INDUCTION

INSTELLING VERLAGEN INSTELLING VERHOGEN

Gebruik
Let op: Sluit het apparaat aan op een aparte groep van 16 Ampére.

1. Aanzetten Druk op de 4 knop om de friteuse aan of uit te zetten. Wanneer de friteuse aangezet is, gaat de friteuse in de
stand-by stand
INDUCTION
2. Gebruik (a) Nadat de friteuse is aangezet, gaat het “Olie vullen indicatielampje” knipperen en een zoemer waarschuwt

de gebruiker om de tank te vullen met olie. Zorg ervoor dat het olieniveau hoger is dan de "MIN" marke-
ring en niet hoger is dan de "MAX" markering.

Nadat de olie in de tank is gedaan, druk op de “Olie vullen” toets. Dan kunt u verder gaan. -
|

INDUCTION

(N.B.: Wanneer het apparaat aangezet wordt, zal het telkens een zelftest uitvoeren. Als er onvoldoende olie
in de tank aanwezig is, zal een beveiliging voorkomen dat het apparaat verder opwarmt. Als de beveiliging in
werking treedt zal er een zoemer klinken, het “Olie vullen lampje “brandt en -verschum in het display.
BELANGRIJK: de hitte die nodig is om de beveiliging te detecteren is al voldoende om verkleuring en/of
vervorming van de tankwanden te veroorzaken, zelfs wanneer er helemaal geen olie in zit. Verkleuring is
uitgesloten van garantie. ZORG ER ALTIJD VOOR DAT ER VOLDOENDE OLIE IN DE TANK ZIT)

(b) Gebruik de kd en I toetsen om de temperatuur in te stellen. De temperatuur is in stappen van 5°C in te
stellen tussen 140°C-190°C

INDUCTION

Wanneer de actuele olietemperatuur de ingestelde temperatuur nog niet heeft bereikt, zal de "OPWARMEN
INDICATIELAMP” AAN zijn en de "WARMHOUDEN INDICATIELAMP” UIT zijn. Als de friteuse aan het op-
warmen is, zal het display de actuele temperatuur tonen. Druk 1x op AN VEDE ingestelde temperatuur
wordt getoond op het display. Druk 2x op u ofﬂ : verhoog of verlaag ingestelde temperatuur.

Als de actuele olietemperatuur de ingestelde temperatuur heeft bereikt, klinkt er 2 keer een pieptoon om
aan te geven dat de ingestelde temperatuur is bereikt. Daarnaast zal de "OPWARMEN INDICATIELAMP"
UIT zijn en de "WARMHOUDEN INDICATIELAMP" oplichten.

(Opmerking: als er tijdens gebruik geen knoppen op het bedieningspaneel worden ingedrukt of de olie-
temperatuur gedurende 2 uur niet meer dan 5°C verandert, zal de friteuse de ingestelde temperatuur
automatisch instellen op 140°C.

Als er daarna gedurende 2 uur geen knoppen op het bedieningspaneel worden ingedrukt, zal de friteuse

automatisch naar de standby-stand schakelen.)




3. Timer

De tijd kan worden ingesteld door te drukken op .
Wanneer de friteuse in de timerstand staat, kan de tijd worden ingesteld door te drukken op Mo\

MHEND]I

INDUCTION

De timer is in stappen van 30 seconden in te stellen tussen 0 - 15 minuten.

Als de timer is ingesteld, zal de tijd worden afgeteld en de resterende tijd worden getoond. Als de timer de

0 heeft bereikt, zal de zoemer klinken “lange pieptoon, korte pieptoon, en het apparaat blijft opwarmen als
de ingestelde temperatuur nog niet is bereikt. Het display toont de melding "End”, en de friteuse keert terug
naar de temperatuurstand

(N.B. als de actuele olietemperatuur verschilt van de ingestelde olietemperatuur met meer dan 20°C, zal de
timer niet kunnen worden ingesteld en zal er een waarschuwingssignaal gegeven worden. De friteuse zal
terugkeren naar de temperatuurstand. Dit gebeurt wanneer er teveel producten in één keer in de friteuse
worden gedaan).

Belangrijk

Zorg er altijd voor dat er voldoende olie in de tank zit. Controleer dit regelmatig, ook tijdens het gebruik.

Bescherming en Foutcodes:

Foutcode Omschrijving Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
E1 Besturing is oververhit, zoemer Vuil en vet op de ventilatiesleuven/ | Zet het apparaat uit, laat het
waarschuwt. te weinig vrije ruimte rondom het afkoelen. Check het filter en
apparaat. reinig dit indien nodig. en zet het
apparaat weer aan. Gebeurt dit
regelmatig dient u contact op te
nemen met uw leverancier.
E2 Probleem met de temperatuur- Temperatuursensor defect. Apparaat oververhit. Af laten
NL sensor onder de olietank, zoemer koelen. Neem contact op met uw
waarschuwt. leverancier.
E3 Ingangsspanning is hoger dan De elektrische installatie is niet Laat een elektricien de elektri-
225V, zoemer waarschuwt. goed. sche installatie nakijken.
E4 Ingangsspanning is lager dan De elektrische installatie is niet Laat een elektricien de elektri-
185V, zoemer waarschuwt. goed. sche installatie nakijken.
ES Probleem met de temperatuur- Temperatuursensor defect Apparaat oververhit. Af laten
sensor in de olietank, zoemer koelen. Neem contact op met uw
waarschuwt leverancier.

Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!

1. Overspanningsbeveiliging

Zekering brandt door om de stroom uit te schakelen

2. Beveiliging

Elke keer als de friteuse aangezet wordt, wordt er een zelftest uitgevoerd. Als er geen olie
in de tank wordt gedetecteerd verschijnt [ ] op het display en knippert de "Olie vullen”
indicatielamp. Tevens klinkt er een waarschuwingsalarm dat er olie moet worden bijgevuld.
Het apparaat zal niet functioneren totdat de olie is bijgevuld.

3. Beveiliging tegen oververhitting

Als er om welke reden dan ook een incorrecte temperatuurmeting door de temperatuursen-
sor in de olietank wordt gedetecteerd (bijvoorbeeld omdat er vuil of vet op de temperatuur-
sensor zit), zal de temperatuurbegrenzer aan de achterzijde van de olietank activeren op het
moment dat de temperatuur tussen de 220°C ~250°C is. Op dat moment zal de friteuse niet
meer werken totdat de temperatuur is gezakt naar 190°C of lager. Wanneer de temperatuur
zakt (tot 190°C of lager), kan de temperatuurbegrenzer worden gereset door de zwarte knop
aan de achterzijde van de friteuse in te drukken.

Mocht, gedurende het gebruik, de temperatuurbegrenzer frequent worden geactiveerd, dient
u contact op te nemen met uw leverancier.

4. Beveiliging bij buitengewoon lang
gebruik

Als de friteuse 3 uur achter elkaar ongebruikt heeft aangestaan, zal deze automatisch
uitschakelen.)
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Frituurtips

e Gebruik alleen vloeibaar frituurvet of -olie.

¢ De aanbevolen temperatuur voor frites en snacks
is 175°C maximaal.

e Verwijder ijs en kruimels van de diepvriespro-
ducten.

e Frituur niet te veel te gelijk hierdoor koelt de olie
te snel af en kunnen de frituurproducten onvol-
doende snel dichtschroeien waardoor ze meer
vet op zullen nemen. Bij intensief gebruik dient u
steeds de bakresten uit de olie te zeven

e Vervang de olie tijdig. Gebruik regelmatig test-
strips of meetapparatuur om bij te houden wan-
neer de olie vervangen moet worden.

¢ Voordat de olie gaat schuimen, walmen of stroper-
ig wordt, dient u dit te vervangen. Ook wanneer het
een sterke geur of smaak krijgt.

e Meng geen verse olie met gebruikte.

Na gebruik

e Schakel de apparatuur uit door de schakelaar uit
te zetten en de stekker uit het stopcontact te ver-
wijderen.

e Laat de frituurpan op zijn plaats staan tot apparaat
en inhoud zijn afgekoeld.

e Plaats de deksel op de friteuse, zodat de olie niet
veroudert.

Reiniging en onderhoud

e Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact .

e Let op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

e De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

e Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen of
schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige voorw-

erpen gebruiken. Geen benzine of oplosmiddelen
gebruiken! Schoonmaken met een vochtige doek
en eventueel afwasmiddel. Geen schurende mate-
rialen gebruiken.

* Reinig de eventueel aanwezige ventilatieopenin-
gen met de stofzuiger.

e Het filter dient regelmatig schoongemaakt te
worden. Het filter is vaatwasserbestendig.

1. Reiniging van de temperatuursensor

sensor wordt ingedrukt.

De temperatuursensor in de olietank moet regelmatig schoongemaakt worden. Als er zich
stof op het oppervlak van de temperatuursensor bevindt, zal de nauwkeurigheid van de
temperatuurmeting worden beinvloed. De sensor moet worden schoongemaakt met zachte
hulpmiddelen om beschadiging van de sensor te voorkomen en om te voorkomen dat de

2. Reiniging van de ventilatie uitlaat

De ventilatieopening moet regelmatig worden schoongemaakt door de schroeven [7] en het
ventilatieopzetstuk te verwijderen.

3. Reinigng van het filterer

Het filter aan de onderzijde van de friteuse moet regelmatig gecontroleerd en schoongemaakt
worden om ervoor te zorgen dat het niet wordt belemmerd.

Technische gegevens
Model No.: 215005
Input Voltage: 230 V~50Hz

Power: 3500W
Capaciteit: 8 Liter



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gra-
tis hersteld door reparatie of vervanging, mits het
apparaat conform de instructies is gebruikt en on-
derhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd is
behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij wet
bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is, ver-
meld dan waar en wanneer u het apparaat hebt ge-

kocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv. kassabon
of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documenta-
tie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby uniknac uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrécic¢
szczegolna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

¢ Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze by¢
stosowane do uzytku domowego.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej] odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

» W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzgdzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie

Zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczyc od
sieci | skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

¢ Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekazac w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, zawsze ciagna¢
za wtyczke, a nie za sznur.

o Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

o Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli vvtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

¢ Przed wyjeciem Wtyczkl z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

¢ Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktdre nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

* Urzadzenie nalezy pod{aczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotllwosu podanych
na tabliczce Znamionowe.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od Zrodta zasilania, W tym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na kofcu sznura odtaczanego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

¢ Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzystac wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzysta¢ osoby [takze dzieci, u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Nie dopusuc by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania Jezeh ma byc¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

UWAGA!
NIE ODKRECAC KRANU SPUSTOWEGO OLEJU PODCZAS PRACY URZADZENIA!

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

o U dotu urzadzenia znajduja sie dwa wentylatory chtodzace uktad elektryczny. Jesli
urzadzenie ma by¢ umieszczone w szafce: nie nalezy przechowywa¢ w niej niewielkich
kawatkow papieru itp., poniewaz mate elementy moga zostac wciagniete przez wentyla-
tor i zablokowac przeptyw powietrza oraz odprowadzenie ciepta.

¢ Nie umieszczac urzadzenia w migjscu, w ktorym panuje wysoka temperatura ani blisko
urzadzen gazowych.

¢ Nie umieszczac substancji tatwopalnych w poblizu urzadzenia.

¢ Podczas pracy obudowa urzadzenia bardzo sie nagrzewa. Nie nalezy dotyka¢ obudowy.

* Olej znajdujacy sie wewnatrz pracujacego urzadzema ma bardzo wysoka temperature.
Nie odkrecac kranu spustowego zanim olej nie ostygnie.

* Nie uzywac urzadzenia do podgrzewania substancji tatwopalnych

o Jesli olej lub zbiornik ole] eju zapali sie, nie probovvac ugasi¢ ognia woda. Niezwtocznie
odtaczyC zasilanie, nakry¢ urzadzenie pokrywa i uzy¢ odpowiedniej gasnicy do ugaszenia
ognia (nie uzywaj oryginalne; pokryvvk| od frytownicy, posiada ona otwdr, przez co nie
nadaje sie do gaszenia.

* Do smazenia w tej frytovvmcy zalecamy uzywanie oleju lub ptynnego ttuszczu. We fry-
townicy nie nalezy uzywac ttuszczow statych.
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* Przed napetnieniem lub myciem frytownicy wyjmij wtyczke z gniazdka.

* Instalacja elektryczna musi spetmac odpowiednie krajowe i lokalne regulacje.

¢ Jesli poziom oleju spadnie ponizej minimum, pojawi sie zagrozenie pozarowe. Dlatego
nalezy zawsze zadbac o wystarczajaca ilosc oleJu w pOJemmku | sprawdzac jego poziom.

¢ Nie wolno uzywac starego oleju, poniewaz zwieksza to zagrozenle pozarowe.

¢ Ogolna zasada: na 100 gramow rozmrozonych frytek nalezy uzy¢ 1 litr oleju. W przypadku
innych zamrozonych produktow do smazenia postepuj z instrukcjami na opakowaniu.

Czesci
Nr czesci Nazwa czesci
1 Pokrywa
2 Kosz
3 Ruszt
4 Panel sterowania
5 Kran spustowy
6 Wylot wentylacyjny
7 éruby montazowe korpusu wentylacyjnego
8 Filtr
9 Czujnik temperatury
10 Obudowa

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocznie
skontaktuj sie ze swoim dostawca i NIE korzystaj
z urzadzenia.

e 7dja¢ cate opakowanie i folie ochronng (o ile do-
tyczy).

e Wyczys¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i
miekkiej szmatki.

¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie na
ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewni¢  wystarczajaca  przestrzen
urzadzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby mie¢ zawsze dobry
dostep do wtyczki.

wokot

Przygotowanie

1. Upewnij sie, ze wylot otworu wentylacyjnego [6] i
$ruby [7] zostaty poprawnie zamocowane i ze ot-
wor wentylacyjny nie jest zablokowany.

2. Upewnij sie, ze filtr [8] zostat zainstalowany i ze
nie jest zablokowany.

3. Upewnij sie, ze kran [5] jest zamkniety.

4. Powoli wlej olej do zbiornika, upewniajac sie, ze
jego poziom jest powyzej oznaczenia .MIN™ i nie
wyzej niz oznaczenie ,MAX".

5. Upewnij sie, ze wtyczka jest podtaczona do zasi-
lania.



Panel sterowania

Lampka kontrolna:
LUZUPEENIJ OLEJ”

Kontrolka Lampka kontrolna: Lampka kontrolna: Przycisk: Przycisk:
"BOOST"  Wyswietlacz .PODGRZEWANIE" ,UTRZYMYWANIE CIEPtA” TIMER"  WLACZ/WYLACZ"

INDUCTION

Przycisk: ,ZMNIEJSZANIE" (warto$ci parametru) Przycisk: ,ZWIEKSZANIE" (wartosci parametru)

Obstuga

Uwaga: Urzadzenie nalezy podtaczyc do oddzielnego gniazda 16-amperowego.

1. Wiaczenie Nacisnac przycisk , aby wtaczy¢ lub wytaczyc frytownice. Po wtaczeniu urzadzenie przetacza sie w tryb
gotowosci
MHENDI
INDUCTION
2. Obstuga (a) Po wtaczeniu urzadzenia kontrolka poziomu oleju zacznie miga¢, wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy

informujacy o koniecznosci uzupetnienia zbiornika oleju. Upewnij sie, ze poziom oleju przekracza poziom
.MIN" i nie przekracza poziomu ,MAX"

Po wlaniu oleju nalezy nacisna¢ przycisk uzupetniania oleju. Nastepnie mozna rozpoczac¢ uzytkowanie
urzadzenia.

MHENDI

INDUCTION

[(Uwaga: Przy kazdym uruchomieniu urzadzenie przeprowadza samokontrole. Jeéli w zbiorniku nie ma oleju
lub jesliiloé¢ oleju jest zbyt mata, zabezpieczenie przed uruchomieniem bez oleju uniemozliwi dalsza jej
obstuge. Po uruchomieniu zabezpieczenia wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy, kontrolka poziomu
oleju zacznie migac, a na wySwietlaczu wyéwietlone zostana 4 kreski.

WAZNE: Temperatura wymagana do wykrycia dziatania bez oleju jest na tyle wysoka, by spowodowac
wybarwienie lub deformacje $cianek zbiornika, jesli nie jest on wypetniony. ZAWSZE SPRAWDZAJ, CZY W
ZBIORNIKU JEST WYSTARCZAJACO DUZ0 OLEJU.)

Przebarwienia sa wytaczone z gwarancji.




[b) Za pomoca P"Z\/C‘Skéwn i ﬂ mozna zmienia¢ temperature zadana frytownicy. Zakres nastaw temperatu-
p p
ry zadanej miesci sie w przedziale od 140°C do 190°C, z mozliwoécia zmiany co 5°C

INDUCTION

Zanim olej osiagnie temperature zadana, kontrolka podgrzewania jest WLACZONA, a kontrolka podtrzy-
mywania ciepta jest WYLACZONA. Podczas nagrzewania frytownicy na wyswietlaczu bedzie pojawiac sie
temperatura rzeczywista. Wciénij jednokrotnie przycwska lub A : Na wyswietlaczu pojawi sie temperatu-
ra zadana. Dwukrotne wcisniecie przycisku AN V| powoduje zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury
zadanej.

Gdy oLer osiagnie temperature zadana, dwukrotnie wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy informujacy, ze
temperatura zadana zostata osiagnieta. Ponadto kontrolka podgrzewania zostanie WYLACZONA, a kontrol-
ka utrzymywania ciepta zostanie WLACZONA

[Uwaga: W trakcie dziatania, jesli zaden z przyciskéw na panelu sterowania nie zostanie nacisniety lub
jesli temperatura oleju nie zmieni sie o ponad 5°C w czasie 2 godzin, urzadzenie automatycznie przestawi
temperature zadana na warto$¢ 140°C.

Jesli zaden z przyciskow na panelu sterowania nie zostanie nacisniety przez 2 godziny, frytownica automa-
tycznie przetaczy sie w tryb czuwania.)

3. Timer Po nacisnieciu przycisku zegara mozna wprowadzi¢ ustawienia .
Po przetaczeniu sie urzadzenia w tryb zegara mozna ustawi¢ czas naciskajac przyciski u i u
INDUCTION
Zegar mozna ustawi¢ w zakresie od 0 do 15 minut w odstepach co 30 sekund
Po ustawieniu zegara czas bedzie odliczany i wyswietlany bedzie pozostaty czas. Po osiagnieciu wartosci
0 wyemitowany zostanie jeden dtugi i jeden krotki sygnat dzwiekowy, a urzadzenie bedzie kontynuowac
podgrzewanie, jesli nie zostata osiagnieta temperatura zadana. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ..End”
(.Koniec™) i frytownica przetaczy sie zndw w tryb temperatury.
(Uwaga: Jesli temperatura oleju rozni sie od temperatury zadanej o ponad 20°C, zegara nie mozna ustawi¢,
wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy, a urzadzenie przetaczy sie w tryb temperatury. Dzieje sie tak w
sytuacji, gdy zbyt wiele produktow zostato umieszczonych we frytownicy na raz.).
Uwaga

Zawsze upewnij sie, czy w zbiorniku znajduje sie odpowiednia ilos¢ oleju. Nalezy sprawdzac poziom oleju

regularnie, nawet w trakcie uzytkowania.
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Kody zabezpieczen i btedow:

Kod btedu Opis: Mozliwa przyczyna Mozliwe rozwiazanie
E1 Przegrzanie tranzystora bipolarne- | Sprawdz, czy we wlocie wentylacy- | Wytacz urzadzenie, pozostaw do
go na obwodzie drukowanym, jnym nie zebrat sie kurz i upewnij ochtodzenia | wtacz ponownie.
wyemitowany zostanie sygnat sie, czy wokot urzadzenia jest Sprawd?z filtr i w razie potrzeby
dzwiekowy. wystarczajaca ilos¢ miejsca. wyczys$¢ go. Skontaktuj sie z
dostawca, jesli powtarza sie to
czesto.
E2 Zwarcie lub otwarcie czujnika Czujnik temperatury jest usz- Urzadzenie przegrzato sie.
temperatury pod zbiornikiem ole- kodzony. Pozostaw je do ostygniecia.
ju, wyemitowany zostanie sygnat Skontaktuj sie ze swoim dostaw-
dzwiekowy. ca, jesli sytuacja powtorzyta sie
kilkakrotnie.
E3 Napiecie wejéciowe jest wyzsze Problem z instalacja elektryczna. Skontaktuj sie z elektrykiem.
od 225V, wyemitowany zostanie
sygnat dzwiekowy
E4 Napiecie wejsciowe jest nizsze Problem z instalacja elektryczna. Skontaktuj sie z elektrykiem.
od 185V, wyemitowany zostanie
sygnat dzwiekowy
ES Zwarcie lub otwarcie czujnika Czujnik temperatury jest usz- Urzadzenie przegrzato sie.
temperatury w zbiorniku oleju, kodzony. Pozostaw je do ostygniecia.
wyemitowany zostanie sygnat Skontaktuj sie ze swoim dostaw-
dzwiekowy. ca, jesli sytuacja powtérzyta sie
kilkakrotnie.

W razie watpliwoéci zawsze skontaktuj sie z dostawca!

1. Zabezpieczenie nadpradowe

Przepalenie bezpiecznika w celu odciecia zasilania.

2. Zabezpieczenie przed praca przy
PL pustym zbiorniku

Przy kazdym uruchomieniu urzadzenia przeprowadzana jest kontrola. Jesli zbiornik jest
pusty, na wy$wietlaczu wysSwietlone zostana 1. migac bedzie kontrolka poziomu oleju i
wyemitowany zostanie sygnat dzwiekowy informujacy o koniecznosci uzupetnienia oleju. Nie
wolno uzywac urzadzenia przed uzupetnieniem oleju.

3. Zabezpieczenie przed przegrzaniem
oleju

Jesli z jakiego$ powodu pomiar temperatury przez czujnik temperatury w zbiorniku oleju
bedzie nieprawidtowy (np. z powodu obecnosci jakiejé substancji na czujniku), ogranicznik
temperatury znajdujacy sie z tytu zbiornika oleju zostanie uruchomiony, gdy temperatura oleju
siegnie poziomu 230°C~250°C. W tym momencie uzytkowanie urzadzenia jest niemozliwe, na-
lezy odczekad, az temperatura spadnie do poziomu 190°C lub nizszego. Gdy temperatura oleju
spadnie ([do maksymalnie 190°C), mozna zresetowaé ogranicznik temperatury naciskajac
przycisk znajdujacy sie z tytu urzadzenia.

Jesli w trakcie dziatania wystepowac bedzie czeste uruchamianie sie ogranicznika, nalezy
skontaktowac sie z dostawca.

4. Zabezpieczenie przed zbyt dtugim
czasem pracy

Po trzech godzinach ciagtej pracy urzadzenie wytaczy sie samoczynnie.

Wskazéwki smazenia w gtebokim ttuszczu
e Uzywaj wytacznie ptynnego oleju lub ptynnego  okruchy i odpady z oleju/ttuszczu.

ttuszczu do smazenia

¢ Nalezy wymieniac olej lub ttuszcz w odpowiednim

e Zalecana temperatura smazenia frytek i prze- — momencie. Aby sprawdzac, kiedy nalezy wymienic

kasek to maksymalnie 175°C.

olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe lub

e Usuwaj léd i okruchy z zamrozonej zywnosci. urzadzenia do testow.

e Nie smaz w gtebokim ttuszczu zbyt duzych porc- e Zanim olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic
ji. Moze doprowadzi¢ to do spadku temperatury  lub stanie sie zbyt lepki, nalezy wymienic¢ olej lub
oleju lub ttuszczu. Wychtodzony olej/ttuszcz nie  ttuszcz. Wymien olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach
obsmazy odpowiednio powierzchni, powodujac  lub smak.
zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. W przypad- e Nie nalezy mieszac oleju Swiezego z uzywanym.
ku intensywnego uzytkowania nalezy filtrowac
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Po uzyciu

* Wytacz urzadzenie i odtacz kabel z gniazdka.

e Wyjmij kosz z pojemnika z olejem. Dzieki temu
kosz nie zastygnie w stezatym ttuszczu.

e Frytkownice pozostawi¢ tak dtugo naswoim mie-
jscu, az ochtodzi sie ona i jej zawartosc.

e Przykryj frytownice pokrywa, aby zapobiec starze-
niu sie oleju.

Czyszczenie i konserwacja

* Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z pradu.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczacegqo).

e Nigdy nie uzywaj zracych $rodkéw czyszczacych
ani materiatow Sciernych. Nie uzywaj ostrych

przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani rozpuszczal-
nikdw. Czys¢ urzadzenie wilgotna szmatka oraz
ewentualnie ptynem do mycia naczyn. Nie stosuj
zadnych materiatéw Sciernych.

e Wyczys¢ otwory wentylacyjne przy pomocy od-
kurzacza.

e Filtr powinien by¢ czyszczony regularnie. Moze by¢
myty w zmywarkach.

1. Mycie czujnika temperatury

Nalezy regularnie my¢ czujnik temperatury w zbiorniku oleju. Doktadno$¢ pomiaréw moze
zostac zaktdcona przez ciata obce przywierajace do czujnika. Czujnik nalezy my¢ miekkimi
szmatkami. Nie wolno uzywac do czyszczenia zadnych ostrych przedmiotéw. Aby uniknaé
uszkodzenia, nie nalezy tez wywierac¢ nacisku na czujnik.

2. Czyszczenie otworu wentylacyjnego

Nalezy regularnie czysci¢ wylot otworu wentylacyjnego po zdjeciu $rub [7] i demontazu wylotu.

3. Czyszczenie filtra

Nalezy regularnie sprawdzac i czyscic filtr u dotu frytownicy, aby uniknac jego zablokowania.

Dane techniczne
Numer modelu: 215005
Napiecie wejsciowe: 230 V~50Hz

Moc: 3500W
Pojemnosc: 8 litrow

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptatnie
usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione na
nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane zgod-
nie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane w
niewtasciwy sposdb lub niezgodnie z przeznacze-
niem. Postanowienie to w zadnej mierze nie narusza
innych praw uzytkownika wynikajacych z przepi-

sow prawa. W przypadku zgtoszenia urzadzenia do
naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢
dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wy-
robéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu oraz
danych technicznych podawanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nalezy
zutylizowa¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi ob-
wiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszczaé w pojemnikach na odpady
wtasciwych dla rodzaju materiatu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lUappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de l'appareil peuvent entrainer une grave
détérioration de appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestique.

o 'appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ \eillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre lig-
uide. Simalencontreusement l'appareil tombe dans Ueau, débranchez immédiatement la
prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observation
de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

* N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

n * Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc-

tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais l'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de ['appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle] transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provacant pas les chutes acciden-
telles.

¢ Surveillez en permanence lappareil pendant Lutilisation.

o Avertissement ! Si a fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

¢ N'utilisez aucuns accessoires qui n‘ont pas été fournis avec appareil.
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o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plague signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez a
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

o Eteignez lappareil avant de débrancher l'appareil de la prise!

¢ N'utilisez jamais les accessoires non recommandeés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour [utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniquement des piéces et accessaires originaux.

o Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec ca-
pamtes physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | ex-
périence et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser [appareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

* Ne permettez pas aux enfants d'utiliser l'appareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de [alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

ATTENTION !
NE PAS OUVRIR LE ROBINET DE VIDANGE DE L'HUILE PENDANT LE FONCTIONNEMENT ﬂ
DU DISPOSOTIF!

Consignes particuliéres de sécurité

* Iy a unventilateur au fond de l'appareil. Si vous rangerez lappareil dans un placard, fait-
es bien attention a ne pas garder de petits morceaux de papler ou des choses similaires

a lintérieur, sinon des petits morceaux peuvent étre aspirés par le ventilateur et peuvent

bloguer Uentrée d'air et ['évacuation du chaleur.

o Ne placez pas l'appareil dans un environnement a trés haute température ou pres des
sources de chaleur ou des appareils a gaz.

¢ Ne placez pas des substances combustibles pres de l'appareil.

¢ Quand l'appareil fonctionne, le chassis peut devenir trés chaud. Ne touchez pas le chas-
sis.

* (Quand l'appareil fonctionne, Uhuile a lintérieur a une tempeérature trés élevée. Merci de
ne pas ouvrir le robinet avant que Uhuile a refroidi.

o N'utilisez pas l'appareil pour chauffer des substances combustibles.

¢ Si l'huile dans le récipient prends feu, n'essayez pas d'éteindre le feu avec de leau.
Coupez immédiatement le courant, posez un couvercle sur lappareil (n'utilisez pas le
couvercle d'origine, il a une ouverture et n'est donc pas utilisé pour éteindre) et utilisez
un extincteur adéquat pour éteindre le feu.

o Pour cette friteuse nous recommandons d'utiliser de ['huile ou de la graisse a frire lig-
uide. Graisse consistante n'est pas approprié pour cette friteuse. ap
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¢ Débranchez aussi toujours l'appareil quand vous le remplissez ou quand vous le nettoyez.

¢ L'installation électrique doit satisfaire aux regles nationales et locales en vigueur.

¢ Si'le niveau d'huile descend sous le niveau minimum, cela peut créer un risque d'in-
cendie. Assurez-vous en conséquence que le bac contient suffisamment d'huile et con-

trolez le niveau en cours d'utilisation.

o N'utilisez pas d'huile agée, cela augmente les risques d'incendie.
* Regle générale: Utilisez 100 grammes de frites congelées dans 1 litre d'huile. Pour des
autres produits a frire, suivez les instructions sur lemballage.

Piéces
Piece N° Pieces
1 Couvercle
2 Panier a friture
3 Grille
4 Tableau de bord
5 Robinet
6 Ventilation
7 Vis ( pour fixer piece [6])
8 Filtre
9 Sonde de température
10 Chassis

Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que | “appareil est intact. S il est en-
dommagé, contactez immédiatement votre four-
nisseur et N UTILISEZ PAS " appareil.

¢ Enlevez tout le matériel d’'emballage et le feuil de
protection éventuellement existant.

o Nettoyez | “appareil avec de l'eau tiede et un chif-
fon doux.

¢ Mettez l'appareil dans une position horizontale et

sur un fondement stable a moins qu'il ne soit in-
diqué autrement.

e En ce qui concerne des appareils aux fentes de
ventilation, veillez a ce qu'il reste assez d'es-
pace autour de l'appareil pour ['évacuation de la
chaleur.

e Installez L “appareil en veillant a ce que la prise de
courant demeure accessible a tout moment.

Préparatifs

1. Assurez-vous que la ventilation [6] et les vis [7]
sont bien installés et que rien ne bloque la ven-
tilation.

2. Assurez-vous que le filtre [8] est bien en place et
qu'il n"est pas encombré.

3. Assurez-vous que le robinet [5] est bien fermé.

4. Remplissez le récipient lentement avec de l'huile
et assurez-vous que le niveau dépasse l'indication
« MIN », mais ne dépasse pas lindication MAX.

5. Assurez-vous que la prise soit bien branchée.



Tableau de Bord

Voyant indicateur: Voyant Ecran Voyant indicateur: ~ Voyant indicateur:
remplir Uhuile "BOOST"  d'affichage en chauffement En maintien au chaud Bouton minuteur Interrupteur M/A

HE

INDUCTION

Bouton pour baisser Bouton pour monter

Utilisation
Attention: Mettez l'applicateur dans un group différent de 16 ampéres.

1. Mise en marche Appuyez sur linterrupteur Marche/Arrét 8 afin d'allumer la friteuse. Si la friteuse est en Marche, le mode

standby est activé.

MHENDI

INDUCTION

2. Préparation (a) Apres que la friteuse a été allumée, lindicateur « remplir Uhuile » s'allume et l'alarme sonne afin d"avertir
Lutilisateur de remplir Uhuile dans le récipient. Merci de vous assurer que le niveau de 'huile dépasse
lindication « MIN », mais ne dépasse pas l'indication MAX.

Quand vous avez rempli avec de ['huile, merci d'appuyer sur le bouton “remplir Uhuile”. Maintenant vous
pouvez utiliser la friteuse.

MHEND]

INDUCTION

{Remarque : L'appareil procéde & un autocontréle a chaque démarrage. S'il n'y a pas ou pas suffisamment
d’huile dans le récipient, la protection contre la surchauffe arrétera le fonctionnement. La protection de
surchauffe fait sonner l'alarme, allumer l'indication pour remplir huile et afficher 4 lignes sur le tableau de
bord.

IMPORTANT : La chaleur nécessaire afin de détecter de la surchauffe est en elle-méme suffisante pour
décolorer ou déformer la paroi du récipient si le récipient n'est pas rempli. ASURREZ VOUS TOUJOURS
QU'IL Y A ASSEZ D'HUILE DANS LE RECEPIENT]. La décoloration est exclue de la garantie.




(b) En utilisant les boutons kd et M vous pouvez modifier la température de consigne de la friteuse. La
température de consigne peut étre réglée dans la plage de 140°C a 190°C avec la possibilité de changer
tous les 5°C.

MHEND]I

INDUCTION

Avant que ['huile atteigne la température de consigne, la diode de chauffage est ACTIVEE et la diode de
maintien de la chaleur est DESACTIVEE. Pendant le chauffage de la friteuse U'écran affiche la température
réelle. Appuyez une fois sur le bouton PN oubd : Uécran affiche la température de consigne. Apres avoir
appuyé deux fois sur le bouton PNouldla température de consigne est augmentée ou diminuée.

Lorsque ['huile atteint la température de consigne le double signal sonore est émis qui informe que la tem-
pérature de consigne est atteinte. En outre, la diode de chauffage est DESACTIVEE et la diode de maintien
de chaleur est ACTIVEE.

(Remarque : Pendant le fonctionnement si aucun des boutons sur le panneau de commande n’est appuyé
ou si la température de U'huile ne change pas de plus de 5°C pendant 2 heures, 'appareil reglera automati-
quement la température de consigne a la valeur de 140°C.

Siaucun des boutons sur le panneau de commande n'est appuyé pendant 2 heures, la friteuse passera
automatiquement en mode veille.)

3. Minuterie

L'utilisateur peut programmer la minuterie par appuyant sur le bouton de la minuterie

Si la friteuse se met en mode minuterie, l'utilisateur peut programmer le temps en appuyant sur les u et u
boutons

MHEND]I

INDUCTION

L'horloge peut étre réglée dans la plage de 0 a 15 minutes toutes les 30 secondes.

Apreés avoir réglé 'horloge le temps sera compté et le temps restant sera affiché. Apres avoir atteint une
valeur de 0 un signal sonore long et un autre bref seront émis et l'appareil continuera le chauffage si la tem-
pérature de consigne n'a pas été atteinte. L'écran affichera le message « End » [« Fin ») et la friteuse passe
de nouveau en mode de température.

(Remarque : Si la température actuelle de Uhuile differe plus que 20°C avec la température programmée, la
minuterie ne peut pas étre programmeée et l'alarme sonnera afin d"avertir et l'appareil revient dans le mode

température. Cela se passe quand on place trop de produits simultanément dans la friteuse.).

Important

Assurez-vous toujours qu'il y a assez d'huile dans le récipient d'huile. Controlez cela régulierement, aussi

pendant l'utilisation.

Codes de sécurité et d’erreurs

Code d’erreur Descriptif Cause possible Solution possible

E1 Port Isolé Bipolaire Transistor sur | Vérifiez les fentes de ventilation Eteignez l'appareil, le laisser
le carte de circuit imprimé est sur la saleté et la graisse et refroidir. Vérifiez le filtre et le
surchauffé, lalarme sonne. s'assurer qu'ily a assez d'espace nettoyer si nécessaire. Mettez

autour de l'appareil. l'appareil en marche.
Contactez votre fournisseur si le
probléeme persiste.

E2 Le sonde de la température sous Le sonde de la température est Surchauffe. Laissez-le refroidir.
le récipient d'huile est ou en défectueux. Contactez votre fournisseur si le
court-circuit ou ouvert, l'alarme probléme persiste.
sonne.

E3 Tension d'entrée est au-dessus de | L'installation électrique n'est pas Demandez a un électricien quali-
225V, lalarme sonne. en ordre. fié de vérifier

E4 Tension d’entrée est en-dessous Linstallation électrique n’est pas Demandez a un électricien quali-
de 185V, lalarme sonne. en ordre. fié de vérifier.

ES Le sonde de la température dans Le sonde de la température est Surchauffe. Laissez-le refroidir.
le récipient d'huile est ou en défectueux. Contactez votre fournisseur si le
court-circuit ou ouvert. probleme persiste




En cas de doute, contactez votre fournisseur

1. Protection de surcharge La fusible sotte afin de couper le courant.

2. Protection d'assechement L'appareil procéde a un autocontrole a chaque démarrage. S'il n'y a pas d'huile dans le
récipient, - seront affichés et le voyant de lindication de remplir Uhuile s'allumera avec
l'arme qui sonne afin d'avertir l'utilisateur de remplir Uhuile. Aucun utilisation est autorisé

jusqu’a Uhuile soit rempli.

3. Sécurité contre la surchauffe Si le capteur de la température dans le cuve a l'huile constate une mesure de température in-
correcte pour n'importe quelle raison [par exemple parce que il y a des saletés ou gras sur le

capteur de la température), le limiteur de température a Uarriére de lappareil se déclenchera

quand la température monte a 220°C - 250 °C.

A partir de ce moment-la la friteuse ne fonctionnera plus, jusqu'a la température a baissé
jusqu'a 190°C ou moins. Le limiteur de température peut étre réinitialisé en appuyant sur le
bouton a l'arriére de la friteuse, quand la température a baissé (jusqu’a 190 °C ou moins),

En cas de déclenchement fréquent du limiteur de température pendant utilisation, vous
devez contacter votre fournisseur.

4. Protection de longue durée
matiquement.

Si la friteuse a fonctionné en continue, sans étre utilisée, pendant 3 heures, il s'éteint auto-

Conseils de friture

e Utilisez uniquement de graisse liquide ou d'huile.

e La température recommandée pour les frites et
les collations est de 175°C maximum.

e Retirez de la glace et des miettes des aliments
congelés.

e Ne mettez jamais trop de produits a frire dans
la friteuse, car cela refroidit Uhuile/la graisse
rapidement et les produits a frire ne seront pas
assez vite grillés et seront plus intégrés avec de
matiéres grasses. Avec un usage intensif vous
devriez toujours enlever les restes de cuisson de
la graisse/huile.

e Remplacez Uhuile/la graisse a temps. Utilisez des
bandes d'essai ou un appareil de mesure pour
suivre quand il faut remplacer la graisse.

Si la graisse ou d'huile a de la mousse, la fumée
ou devient liquoreux, vous devez le remplacer.
Aussi quand une forte odeur ou un golt fort se
développe.

Ne mélangez jamais de U'huile neuve avec de ['hu-
ile usagée.

Apres utilisation

e Débranchez l'appareil, éteindrez linterrupteur et
retirez la fiche de la prise de courant.

e Retirez le panier avant qu'il ne se fige dans la
graisse refroidie.

Laissez la friteuse a sa place, jusqu’'a ce que l'ap-
pareil et son contenu aient refroidi.

Placez le couvercle sur la friteuse pour mieux con-
server la graisse.

Cleaning and maintenance

e Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours
la prise électrique.

e Attention : Ne plongez jamais lappareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

e Nettoyez Uextérieur de lappareil avec un chiffon
humide (imbibé d'eau mélangée a un détergent
doux].

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de
la poudre a récurer. N'utilisez jamais d'objet

tranchant ou pointu. N'utilisez jamais d’essence
ou de solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide et
éventuellement du liquide vaisselle, mais nutili-
sez pas de matériaux abrasif.

Nettoyez les orifices de ventilation avec un aspi-
rateur.

e Le filtre doit étre nettoyé régulierement. Le filtre

va au lave-vaisselle.
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1. Nettoyage de la sonde de tempéra-
ture

Lutilisateur devrait nettoyer le récipient de Uhuile régulierement. S'il y a des saletés sur la
sonde de température, la précision de la mesure de la température peut étre influencée.
Lutilisateur devrait nettoyer la sonde de température avec des outils doux afin d'éviter de
'abimer et écraser la sonde de température.

2. Nettoyage de la ventilation
stallant la ventilation

Lutilisateur devrait nettoyer régulierement la ventilation en enlevant les vis [7] et en désin-

3. Nettoyage du filtre

n’'est pas bouché.

Lutilisateur devrait contréler et nettoyer le filtre au fond de la friteuse afin de s'assurer que il

Caractéristiques techniques
Numéro de modele: 215005
Tension d'entrée: 230 V~50Hz

Puissance: 3500W
Capacité: 8 Litres

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dysfonc-
tionnement de l'appareil qui se déclare dans les 12
mois suivant la date de l'achat sera éliminé a titre
gratuit ou lappareil sera remplacé par un appa-
reil nouveau si le premier a été diment exploité et
entretenu conformément aux termes de la notice
d'exploitation et s'il n'a pas été indiment exploité
ou de maniere non conforme a sa destination. La
présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de l'utilisateurs prévus par les disposi-
tions légales. Dans le cas ou l'appareil est donné a

la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre de
la garantie, il y a lieu de spécifier le lieu et la date de
l'achat de l'appareil et produire un justificatif néces-
saire [par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la docu-
mentation.

Retrait de U'exploitation et protection de Uenvironnement

L'équipement usé et retiré de Uexploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matieres plas-
tiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considéré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare 'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

* [ 'uso scorretto e improprio dellapparecchio possono danneggiare seriamente l'appar-
ecchio e ferire gli utenti.

* Questo dispositivo € destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere lapparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso improb-
abile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa e
fare i |spe2|onare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

* Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nellinvolucro dellapparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! L'apparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

o Attenzione: Non immergere parti elettriche inacqua o altri Liquidi. Non mettere l'appar-
ecchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da flamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina e inserita nella presa, l'apparecchio e considerato come collegato.

* Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere l'apparecchio!

* Non trasportare ['apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non e stato fornito con l'apparecchio.

* 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente lapparecchio. Per spegnere
completamente lapparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere ['apparecchio!

* Non usare gli accessori non raccomandati dal produttore. Luso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per l'utente e provacare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini] con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, 0 senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare lapparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con apparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

ATTENZIONE!
NON APRIRE IL RUBINETTO DI SCARICO DELL'OLIO CON LAPPARECCHIO IN FUNZIONE!

Particolari misure di sicurezza

¢ A valle dell'apparecchio vi sono due ventilatori di raffreddamento dellimpianto elettrico.
Nel caso l'apparecchio venisse sistemato in un armadietto & importante assicurarsi che
non vi siano piccoli pezzi di carta ecc. che potrebbero essere aspirati dal ventilatore e, di
conseguenza, bloccare il flusso d'aria, compromettendo la dissipazione di calore.

* Non sistemare ['apparecchio nei luogi ad alta temperatura o nelle vicinanze degli impi-
antia gas.

¢ Non tenere le sostanze inflammabili nelle vicinanze dell'apparecchio.

* Non toccare la scatola dell'apparecchio che durante l'esercizio raggiunge alta temper-
atura.

¢ Durante il funzionamento Lolio all'interno dell'apparecchio raggiunge una temperatura
molto alta. Non aprire il rubinetto di scarico finche Lolio non si raffreddi.

¢ Non utilizzare lapparecchio per scaldare le sostanze infiammabili.

¢ Nel caso lolio o serbatoio dellolio prendesse fuoco non usare lacqua per spegnerlo.
Staccare immediatamente lalimentazione, coprire apparecchio con un coperchio e
spegnere il fuoco servendosi dell estintore idoneo (non usare il coperchio originale della
friggitrice in quanto € munito di un foro il ché lo rende inadatto allo spegnimento del
fuoco).

* Per friggere in questa friggitrice si raccomanda di usare lolio oppure grassi liquidi. Non
usare grassi solidi.

* Togliere la spina dalla presa prima di riempire o pulire la friggitrice.
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¢ Limpianto elettrico deve soddisfare le normative nazionali o locali in vigore.

* | 'abbassamento del livello dell'olio al di sotto del minimo rppresenta il rischio d'incen-
dio. Si raccomanda quindi di controllare il livello dell'olio e assicurare quantita idonea
dellolio nel contenitore.

o | vietato l'utilizzo dell'olio vecchio in quanto aumenta il rischio d'incendio.

* Regola generale: per 100 grammi di patatine fritte scongelate utilizzare 1 litro d'olio. Per
altri prodotti da friggere sequire le istruzioni sulla confezione.

Componenti
N. componente Denominazione del componente
1 Coperchio
2 Cestello
3 Griglia
4 Pannello di controllo
5 Rubinetto di scarico
6 Bocchette di ventilazione
7 Vite di fissaggio del corpo di ventilazione
8 Filtro
9 Sensore di temperatura
10 Scatola
Operazioni da effettuare prima dellinizio dell’utilizzo

e Accertarsi che l'apparecchio non sia danneggiato. e Se non indicato diversamente, posizionare l'appar-
Nel caso di qualsiasi anomalia NON UTILIZZARE  ecchio su una superficie stabile e piana.
l'apparecchio, bensi contattare immediatamente e Assicurare spazio libero attorno all'apparecchio

il fornitore. per facilitarne la ventilazione.

e Togliere l'intero imballaggio e la pellicola protetti- e Posizionare l'apparecchio in modo da avere l'ac-
va (se presente). cesso facile alla spina.

e Pulire l'apparecchio con l'acqua tiepida e un panno
morbido.

Preparativi

1. Accertarsi del corretto fissaggio delle bocchette di 4. Versare lentamente lolio nel contenitore; il livel-
ventilazione [6] nonché delle viti [7]; le bocchette Lo dell'olio deve superare lindicazione .MIN" ma
di ventilazione non possono essere otturate. non puo superare lindicazione .MAX".

2. Accertarsi che il filtro [8] sia installato e non sia 5. Accertarsi che il connettore sia inserito nella pre-
stato otturato. sa di alimentazione.

3. Accertarsi che il rubinetto [5] sia chiuso.



Pannello di controllo

SPIA INDICATORE INDICATORE
SENSORE OLIO “BOOST"  DISPLAY RISCALDAMENTO ~ MANTENIMENTO TIMER ON/OFF

INDUCTION

PULSANTE DECREMENTO PULSANTE INCREMENTO

Utilizzo
Attenzione: Uapparecchio deve essere collegato ad una presa di corrente separata, da 16 ampere.

I .
1. Accensione Per accendere la friggitrice premere il pulsante . Una volta acceso l'apparecchio si commuta automatica-
mente in modalita veglia (standby).

@MHENDI

INDUCTION

2. Gestione (al A seguito dell'accensione dell'apparecchio la spia del livello olio comincera a lampeggiare e verra emesso
un segnale acustico per avvertire 'utente della necessita di aggiungere dell'olio nel contenitore. Accertare
che il livello dell'olio superi l'indicazione .MIN" ma non superi lindicazione .MAX".

IT Dopo aver versato dell'olio premere il relativo pulsante di rimbocco dell'olio. A questo punto l'apparecchio
& pronto all'uso.

MHENDI

INDUCTION

[Attenzione: Ad ogni accensione l'apparecchio avvia il sistema di autocontrollo. Nel caso di mancanza o in-
sufficienza dell'olio nel contenitore, interviene la protezione che inibisce il funzionamento. Dopo lintervento
della protezione verra emesso un segnale acustico, la spia del livello dell'olio comincera a lampeggiare e
sul display appariranno 4 trattini

IMPORTANTE: La temperatura necessaria alla detezione del funzionamento senza olio raggiunte un livello
sufficientemente alto da causare la decolorazione o la deformazione delle pareti del contenitore, se lo
stesso rimane vuoto. E ASSOLUTAMENTE NECESSARIO CONTROLLARE CHE NEL CONTENITORE CI SIA
QUANTITA RICHIESTA DI OLIO.

La decolorazione non e coperta da garanzia




(b) Utilizzando i tasti hd e [N & possibile modificare la temperatura impostata della friggitrice. Il campo di
temperatura impostata é nell'intervallo da 140°C a 190°C con la possibilita di cambiare ogni 5°C.

MHEND]

INDUCTION

Prima che lolio raggiunge la temperatura impostata, la spia di riscaldamento € ACCESA e la spia di
mantenimento del calore € SPENTA. Durante il riscaldamento della friggitrice il display visualizza la
temperatura effettiva. Premere una volta il tasto PNold: it display visualizzera la temperatura impostata.
Premendo due volte il tasto [N o hd la temperatura impostata sara aumentata o diminuita.

Quando l'olio raggiunge la temperatura impostata, il doppio segnale acustico sara emesso che indica che
la temperatura impostata e stata raggiunta. Inoltre, la spia di riscaldamento sara SPENTA e la spia di
mantenimento del calore sara ATTIVATA.

[Nota: Se durante il funzionamento nessuno dei tasti sul pannello di controllo non & premuto o se la tem-
peratura di olio non varia di pit di 5°C per 2 ore, 'apparecchio cambia automaticamente la temperatura
impostata per il valore di 140°C.

Se nessuno dei tasti sul panello di controllo non e premuto per 2 ore, la friggitrice passera automatica-
mente alla modalita stand-by.)

3. Minuterie Per introdurre le impostazioni & necessario premere il pulsante

Scelta la modalita timer impostare il tempo desiderato, agendo sui pulsanti u e u
MHENDI
») O
INDUCTION A
Lorologio puo essere impostato nell'intervallo da 0 a 15 minuti ad intervalli di 30 secondi.
Dopo aver impostato lorologio il tempo sara conteggiato e il display visualizzera il tempo residuo. Dopo aver
raggiunto il valore di 0 un segnale lungo e un segnale breve saranno emessi e lapparecchio continuera il
riscaldamento se la temperatura impostata non ¢ stata raggiunta. Il display visualizzera il messaggio “End”
["Fine") e la friggitrice passera di nuovo in modalita di temperatura.
[Attenzione: non esiste la possibilita di impostare il timer nel caso lo scostamento di temperatura dell olio,
rispetto a quella impostata, superi 200C; in tal caso viene emesso un segnale acustico e l'apparecchio si
commuta in modalita temperatura. Tale fenomeno si verifica quando nella friggitrice vengono caricati con-
temporaneamente troppi prodotti.).
Attenzione

E obbligatorio accertare la giusta quantita dell'olio nel contenitore. IL livello dell'olio deve essere controllato

regolarmente, anche durante l'uso.

Codici di protezioni e di errori:

Codice errore Descrizione: Probabili cause Possibili rimedi

E1 Surriscaldamento del transistor Verificare se nella presa di Spegnere l'apparecchio, lasci-
bipolare nel circuito stampato, ventilazione non ci sia l'accumulo arlo raffreddare e riaccendere
verra emesso segnale acustico. di polvere e accertare che attorno Controllare filtro e pulirlo se

all'apparecchio ci sia sufficiente necessario. Contattare il fornitore
spazio se il problema persiste oppure si
ripete con una certa frequenza.

E2 Corto circuito o apertura del Sensore di temperatura guasto. Surriscaldamento dell'appa-
sensore di temperatura sotto il recchio. Lasciarlo raffreddare
contenitore dell'olio, verra emesso Contattare il fornitore nel caso di
segnale acustico repitibilita.

E3 Tensione diingresso supera 225V, | Problemi con impianto elettrico. Consultare elettricista.
verra emesso segnale acustico.

E4 Tensione di ingresso & inferiore Problemi con impianto elettrico Consultare elettricista.
a 185V, verra emesso segnale
acustico

E5 Corto circuito oppure apertura Sensore di temperatura guasto. Surriscaldamento dell'appa-
del sensore di temperatura nel recchio. Lasciarlo raffreddare
contenitore dell'olio, verra emesso Contattare il fornitore nel caso di
segnale acustico. repitibilita.
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Consultare sempre il fornitore in caso di dubbi!

1. Protezione di massima corrente Fusione del fusibile per interrompere l'alimentazione.

2. Protezione contro il funzionamento
a secco

Ad ogni accensione dell'apparecchio viene effettuato il controllo. Se il contenitore & vuoto sul
display appaiono-. la spia del livello dell'olio comincia a lampeggiare e viene emesso un
segnale acustico, reclamando il rimbocco dell'olio. Non usare l'apparecchio senza aver prima
rimboccato l'olio.

3. Protezione contro il surriscaldamen-
to dell'olio

Se per qualche motivo il rilievo di temperatura misurata dal sensore di temperatura nel ser-
batoio dell'olio dovesse risultare scorretto (ad es. a causa di presenza di qualche sostanza sul
sensore), verra attivato il limitatore di temperatura, presente dietro il contenitore, non appena
la temperatura dell'olio raggiungera livello pari a 230°C~250°C. In queste circostanze 'uso
dell'apparecchio & impossibile; bisogna aspettare che la temperatura scenda a 190°C o meno.
Quando la temperatura dell'olio si abbassera (ad un valore massimo di 1900C), sara possibile
resettare il limitatore, premendo il pulsante ubicato dietro 'apparecchio.

Consultare il fornitore nel caso limitatore dovesse intervenire con una certa frequenza duran-

te il funzionamento.

4. Protezione contro funzionamento
prolungato

Dopo tre ore di funzionamento continuo l'apparecchio si spegnera automaticamente.

Indicazioni sulla frittura nel grasso profondo

e Utilizzare solamente l'olio oppure grasso liquido.

e Temperatura consigliata per le patatine e stuzzi-
chini - max 175°C.

¢ Togliere il ghiaccio e briciole da alimenti surgelati.

¢ Non friggere nel grasso profondo porzioni troppo
grandi in quanto potrebbero causare abbassa-
mento di temperatura dellolio o grasso. Leffi-
cacia di frittura dell'olio/grasso raffreddato cala,
provocando maggior l'assorbimento del grasso.
Nel caso di un‘intenso utilizzo & necessario filtrare
le briciole e i resti di cottura dell'olio/grasso.

e Sostituire l'olio o grasso in tempo. Servirsi rego-
larmente di strisce reattive o di dispositivi di prova
per cogliere il momento opportuno.

¢ Sostituire l'olio o il grasso prima che cominci a
fare schiuma, produrre il fumo o diventi troppo
viscoso. Sostituire lolio/grasso quando diffonde
un forte odore o sapore.

* Non mescolare l'olio fresco con usato.

A termine dell'utilizzo

e Spegnere l'apparecchio e togliere il cavo dalla pre-
sa.

¢ Togliere il cestello dal contenitore dell'olio per non
farlo irrigidire nel grasso solidificato.

e | asciar riposare la friggitrice sul posto e far raf-
freddare sia l'apparecchio che il contenuto dello
stesso.

e Coprire la friggitrice col coperchio per impedire il
deterioramento dell'olio.

Pulizia e manutenzione

e Prima di procedere alla pulizia, staccare l'appar-
ecchio dall'alimentazione elettrica.

¢ Attenzione: Mai immergere l'apparecchio nell'ac-
qua o altro tipo di liquido!

e Pulire parte esterna con un panno umido (imbevu-
to di soluzione d'acqua e detergente delicato).

e Non usare mai detergenti corrosivi né materiali
abrasivi. Non usare oggetti appuntiti. Non usare
benzina né solventi. Pulire con un panno umido
con eventuale aggiunta di detersivo liquido per i
piatti. Non usare alcun tipo di materiali abrasivi.
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e Pulire le bocchette di ventilazione con aspirapol-
vere.

¢ Pulire regolarmente il filtro. Siammette il lavaggio
dello stesso in lavastoviglie.



1. Pulizia sensore temperatura

E necessario pulire regolarmente il sensore di temperatura ubicato nel contenitore dellolio.
| corpi estranei aderenti al sensore potrebbero compromettere la precisione dei rilievi. Pulire
il sensore con un panno morbido. Non servirsi mai di oggetti appuntiti. Per evitare eventuali

danneggiamenti non esercitare pressione sul sensore.

2. Pulizia bocchette ventilazione

E necessario pulire regolarmente le aperture per l'aerazione, dopo averle smontate, togliendo

le viti [7].
3. Pulizia filtro E necessario controllare e pulire regolarmente il filtro ubicato a valle della friggitrice, per
evitare l'otturamento dello stesso.
Dati tecnici

Numero del modello: 215005
Tensione in ingresso: 230 V~50Hz

Potenza: 3500W
Capacita: 8 litri

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acquis-
to sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato e
sottoposto a manutenzione corretta seguendo le is-
truzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali del
cliente non sono assolutamente modificati. Nel caso
in cui Uintervento di manutenzione o sostituzione sia

previsto nel periodo di validita della garanzia, pre-
cisare dove e quando si e acquistato il prodotto, pos-
sibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo dei
prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il pro-
dotto, limballo e le specifiche di documentazione,
senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente
Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire con-
formemente alle normative e linee guida applicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

o Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

o Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. )

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intra in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectafi aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulul.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti stecherul cu mainile ude sau umede. R

* Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati singur/a aparatul. In cazul unei de-

m fectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
tineti niciodata aparatul sub jet de apa. )
o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazuliin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

¢ Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu carati niciodata aparatul tinandu-1 de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreund cu aparatul.

» Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mention-
ate pe eticheta aparatului.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electricd usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

o Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

* Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numal piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copil.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

o Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum si inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizaril.

AVERTISMENT! ) )
NU ACTIONATI MANERUL DE ELIBERARE A ULEIULUI IN TIMPUL FUNCTIONARI !

Instructiuni speciale de siguranta R

o Exista un ventilator in partea de jos a aparatului. In cazul in care aparatul va fi amplasat “
intr-un dulap: asigurati-va cd inauntru nu se afld bucati mici de hartie sau alte obiecte
similar, in caz contrar acestea pot fi absorbite de ventilator si pot bloca fluxul de aer si
disiparea calduril.

¢ Nu pozitionati aparatul intr-un spatiu cu temperaturi inalte sau aproape de aparatele
care functioneaza cu gaz.

¢ Nu puneti substante inflamabile in apropierea aparatului.

o Atunci cand aparatul este folosit, carcasa se poate incalzi foarte tare. Nu atingeti carcasa.

o Atunci cand aparatul este folosit, uleiul din interior are o temperatura foarte mare. Va
rugam sa nu deschideti capacul pana cand uleiul nu s-a racit.

* Nu folositi aparatul pentru a incalzi substante inflamabile.

¢ In cazul'in care uleiul din rezervor ia foc, nu incercati sa stingeti focul cu apa. Scoateti
imediat aparatul din priza, puneti capacul si folositi un stingator pentru a stinge focul (A
nu se folosi capacul original; are o fanta si nu este potrivit pentru stingerea focului)

¢ Recomandam folosirea uleiului pentru prdjire sau a grasimilor lichide in friteuza. Grasim-
ea solida nu este potrivita pentru acesta friteuza adanca.

* Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a umple sau curata aparatul.

¢ Instalatia electrica trebuie sa fie in conformitate cu reglementarile nationale si locale
aplicabile.

* Pentru a evita riscul de incendiu, nu folositi aparatul daca nivelul uleiului este sub indica-
torul minim. Umpleti intotdeauna cosul cu o cantitate mare de ulei si verificati in timpul

utilizarii. 45 ap



* Requla generala: folositi maxim 100 grame de chips-uri dezghetate la 1 litru de ulei.
Pentru alte tipuri de produse congelate, urmati instructiunile de pe ambalaj.

Parti
Piesa nr. Piese
1 Capac
2 Cos de préjire
3 Gratar
4 Panou de control
5 Maner
6 lesire ventilare
7 Suruburi (pentru fixarea partiil6])
8 Filtru
9 Senzor de temperatura
10 Baza

Pregatirea pentru prima sa utilizare

e Verificati ca aparatul sa nu fie avariat. Tn cazul unor
avarii, contactati imediat furnizorul dumneavoas-
tra si NU utilizati aparatul.

¢ Scoateti ambalajul acestuia si folia de protectie |
daca este cazul ).

e Curatati aparatul cu apa caldutd si cu o carpa
moale.

e Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

e Asigurati-va ca este destul loc n jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatulin asa fel incat accesul la priza
sa fie permis tot timpul.

Pregatiri

1. Asigurati-va ca gura de ventilare [6] si suruburile
[7] sunt instalate corespunzator si ¢ gura de ven-
tilare nu este blocata.

2. Asigurati-va ca filtrul [8] a fost instalat si nu este

4. Turnati uleiul in rezervor, incet, asigurati-va ca
nivelul uleiului depaseste marcajul "MIN" si nu il
depdseste pe cel "MAX".

5. Asigurati-va ca acesta a fost conectat la reteaua

blocat. de curent.
3. Asigurati-vd ca manerul [5] a fost inchis.
Panoul de control
INDICATOR AVERTIZARE INDICATOR INDICATOR INDICATOR
UMPLERE ULEI “BOOST” AFISAJ PENTRU INCALZIRE PASTRARE LA CALD TIMER PORNIT / OPRIT

INDUCTION




Operatiuni

ATENTIE : Conectati aparatul la o sursa separata de 16 amperi.

o g ~ " u A
1. Pornire Apasati butonut pentru a porni sau pentru a opri friteuza. Atunci cand friteuza este pornita, intra in modul
standby
INDUCTION
2. Gestione (a) Dup3 ce a fost pornita friteuza, “Becul care indicd gradul de umplere” clipeste si alarma avertizeaza

utilizatorul s& umple rezervorul cu ulei. V& rugam asigurati-va ca nivelul de ulei depdseste marcajul "MIN”
sinu il depdseste pe cel "MAX"

Dupa ce ati umplut friteuza cu ulei, vd rugdm sa ap&sati butonul “umplere cu ulei”. Apoi poate incepe
operarea

INDUCTION

[Nota: La fiecare pornire, aparatul fsi face o auto verificare. Daca dispozitivul nu este alimentat cu ulei sau
cantitatea de ulei este insuficienta, dispozitivul de protectie contra caldurii va preveni operarea. Protectia
contra caldurii face alarma sa porneasca, becul care indica uleiul se aprinde si pe ecran vor fi afisate 4 linii.
IMPORTANT: Caldura necesara pentru detectarea caldurii uscate este suficienta pentru a cauza decolorari
sau deformiri ale peretilor rezervorului in cazul in care acesta nu este umplut. ASIGURATI-VA INTOTDEAU-
NA CA N REZERVOR SE AFLA SUFICIENT ULEI). Decolorarea nu face obiectul garantiei.

[b) Puteti folosi butoanele ﬂ si ﬂ pentru a regla temperatura friteuzei. Temperatura poate fi reglata in
intervalul 140°C-190°C, in trepte de 5°C

IoueTIon A

Dac temperatura efectiva a uleiului nu a atins valoarea setat3, .INDICATORUL DE INCALZIRE" este pornit

iar .INDICATORUL DE MENTINERE A TEMPERATURII" este oprit. In momentul in care friteuza este in faza

de incalzire pe ecran se va afisa temperatura efectiva. Apasati 1><E sau n : Temperatura setata este

afisata pe ecran. Apdsati 2x u sau u , astfel temperatura setata va creste sau va coborf.

Tn momentul in care temperatura efectiva a uleiului atinge valoarea setatd se va auzi un bip repetat de 2

ori care indic3 faptul c3 s-a atins valoarea dorita. In plus, .INDICATORUL DE INCALZIRE" se va stinge iar
INDICATORUL DE MENTINERE A TEMPERATURII" se va aprinde

[Not&: Daca in timpul functionarii nu se apasa niciun buton de comanda sau daca temperatura nu se
schimba cu mai mult de 5°C timp de 2 ore, friteuza va schimba automat temperatura setata la 140°C
Daca niciun buton de pe panoul de comanda nu este apasat timp de mai mult de 2 ore. Friteuza va intra
automat in regim de stand-by.)




3. Temporizator

Utilizatorul poate seta temporizatorul apasand butonul de timp (&4 .
Atunci cand friteuza intrd in modul temporizator, utilizatorul poate seta timpul apdsand butoanele MsilN

INDUCTION

Sincronizatorul poate fi setat in intervalul 0 - 15 secunde, in trepte de 30 de secunde. .
Dupa ce sincronizatorul a fost setat incepe numaratoarea inversd si se va indica timpul ramas. In momentul
in care sincronizatorul a ajuns la 0 soneria va emite un bip (lung) si un bip (scurt] iar aparatul va continua sa

incalzeasca daca temperatura setatd nu a fost atinsd. Pe ecran se va afisa ..Final", iar friteuza va reveni la
regimul de temperatura.

[Nota: Tn cazul in care temperatura reals a uleiului este diferits fata de temperatura stabilita cu mai mult de
200C,temporizatorul nu poate fi setat , iar alarma va porni emitand un semnal sonor, iar aparatul revine la
modul temperaturd. Acest lucru se intdmpld cand prea multe produse sunt puse in friteuza adanca simul-
tan.).

Important
Asigurati-va intotdeauna ca in rezervorul de ulei se afla suficient ulei. Verificati acest lucru regulat sin timpul
folosirii.

Protectii si coduri de eroare:

Cod eroare Descriere: Cauza posibila Solutie posibila

El Tranzistorul cu electrod de Verificati fantele de ventilatie de Opriti aparatul si lasati-l sa se
comanda izolat de pe placa de murdarie si grasime si asigura- raceasca .Verificati filtrele si
circuite este supraincalzit, alarma ti-va ca exista spatiu suficient in curatati-le daca este necesar.
porneste. jurul aparatului. Reporniti aparatul. Contactati

furnizorul daca acest lucru se
intampla frecvent.

E2 Senzorul de temperatura de sub Senzor temperatura defect. Aparatul este supraincalzit. La-
rezervorul de ulei este scurtcircui- sati-l sa se raceasca. Contactati
tat sau deschis, alarma porneste. furnizorul daca acest lucru se

intampla frecvent.

E3 Tensiunea este mai mare decat Instalatia electrica nu este in Contactati un electrician pentru
225V, alarma porneste. ordine. verificare.

E4 Tensiunea este mai mica decat Instalatia electrica nu este in Contactati un electrician pentru
185V, alarma porneste. ordine. verificare.

ES Senzorul de temperatura din Senzor temperatura defect. Aparatul este supraincalzit. La-
rezervorul de ulei este fie sati-l sa se raceasca. Contactati
scurtcircuitat fie deschis, alarma furnizorul daca acest lucru se
porneste. intampla frecvent.

In caz de neclaritati, intotdeauna contactati producatorul!

1. Protectie contra supracurentului Siguranta se arde pentru a opri curentul.

De fiecare data cand friteuza este pornit3, intrd in etapa Auto-verificare. In cazul in care in re-
zervor nu se afla ulei, vor fi afisate - si indicatorul de umplere al uleiului va clipi impreuna
cu alarma pentru a alerta utilizatorul pentru a umple rezervorul cu ulei. Nu este permisa
nicio operatiune pana cand rezervorul cu ulei nu este umplut.

2. Protectie impotriva aerului cald

3. Protectia contra supraincalzirii
uleiului

Tn cazulin care exist orice motiv care duce la masurarea incorects a temperaturii de

senzor din interiorul rezervorului de ulei (de exemplu, se lipesc substante de senzorul de
temperatura), limitatorul de temperatura din spatele rezervorului se va declansa atunci cand
temperatura uleiului este intre 230°C~250°C. Tn aceast3 situatie, friteuza nu poate opera pan3
cand temperatura uleiului nu scade pana la 1900C, sau chiar sub aceastd valoare. Atunci
cand temperatura uleiului scade (la 1900C sau sub), utilizatorul poate reseta limitatorul de
temperaturd apasand butonul din spatele friteuzei.

In cazul in care pe parcursul operarii, limitatorul de temperatura se declanseaza frecvent,
contactati furnizorul.

4. Protectie pe termen extraordinar
de lung

Tn cazulin care friteuza a functionat continuu timp de 3 ore, aceasta se opreste automat.
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Sfaturi pentru preparare

e Folositi numai ulei lichid sau grasime in stare li-
chida.

e Temperatura pentru  prajirea
chips-urilor si a gustarilor este de maxim 175°C.
o Indepartati gheata sau alte resturi ale alimentelor

congelate.

e Nu prajiti o cantitate prea mare odata. Acest lu-
cru poate cauza racirea excesiva a uleiului sau
a grasimii. In uleiul racit/grasimea intarita al-
imentele nu se prdjesc in profunzime, acestea
rimanand uleioase. In cazul folosirii intensive, se

recomandata

vor filtra uleiurile/grasimile pentru indepartarea
firimiturilor sau a resturilor de alimente.

o Tnlocuiti uleiul sau grasimea la timp. Folositi peri-
odic benzi sau echipament de testare, pentru a sti
cand trebuie sa schimbati uleiul/grasimea.

« Tnainte ca uleiul sau grisimea s3 fac3d spum3 sau
devine inchisd la culoare sau vascoasa acesta tre-
buie schimbat. De asemenea, schimbati uleiul/
grasimea daca are miros sau gust intepator.

e A nu se amesteca uleiul curat cu uleiul utilizat in
prealabil.

Dupa utilizare

e Opriti aparatul, apasand butonul de oprire si
scotand stecherul din priza.

e Nu mutati friteuza pana ce continutul acesteia nu
s-a racit.

e Asezati capacul pe aparat, pentru a prelungi dura-
ta de utilizare a grasimii.

Curatarea si intretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din priza Tnainte de
curatare.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpa umed3 (ap3a cu de-
tergent usor).

e Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici
sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-
tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati
cu o carpa umeda si detergent daca este necesar.
Nu folositi materiale abrazive.

e Curatati gurile de ventilatie (daca existd) cu aspi-
ratorul.

1. Curatarea senzorului de temperatura

Utilizatorul trebuie sa curete regulat senzorul de temperatura din interiorul rezervorului

Tn cazulin care orice fel de substante se lipesc de suprafata senzorului de temperatura,
acuratetea masurarii va fi afectata. Utilizatorul trebuie s curete senzorul de temperaturd cu
un instrument moale pentru a preveni presarea senzorului de temperatura.

2. Curédtarea gurii de ventilare

Utilizatorul trebuie s& curete gura de ventilare regulat indepartand suruburile [7] si dezin-
staland gura de ventilare.

3. Curétarea filtrului

Utilizatorul trebuie s3 verifice si sa curete filtrul din partea de jos a friteuzei regulat asiguran-
du-se ca nu e obstructionat.

Date tehnice
Model nr.: 215005
Tensiune: 230 V~50Hz

Putere: 3500W
Capacitate: 8 Litrii

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionar-
ea aparatului aparuta la mai putin de un an de la
cumpdrarea acestuia va fi remediata prin reparatie
sau Tnlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi
fost folosit si intretinut conform instructiunilor nu
sa nu fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in
vreun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt

afectate. Dacd aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a

produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.
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Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugdm sa-l eliminati Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
conform regulamentelor si instructiunilor aplicabile tele corespunzatoare.

n acel moment.



YBaxkaeMblii KnueHT,

Bonblwoe Bam cnacubo 3a 1o, uto Bel kynunu obopysosanue ¢pupmbl Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTeNbHO npo-
UMTaTb HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO Nosib30BaTessi Bo M3bexaHne NoBpexXAeHMs MalluHbl B pe3ynibTaTe Henpa-
BUNbHON 3kcnnyaTaumu. 0cobeHHo pekoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C NPeaynpexXaeHUIMU.

MpaBuna TexHuku 6esonacHocTU

o HenpaBuabHas 3KcnayaTauus M HenogxoAdllee WCNONb30BaHMe arperata MOXeT
MPWBECTM K €ro N0NOMKe W NOPaHnTL onepaTopa.

o HacTosiee yCTpoWCTBO  MpedHa3HaYeHO WCKMOUYUTENBHO [N KOMMEpYecKoro
MCNONB30BAHMA U He [LOMXHO UCMONb30BATHCS B JOMALLHMX YCOBMSIX.

¢ ObopyaoBaHue cefyeT MCMONb30BaTL TOUHO NO Ha3HaueHuio. [1pon3soanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEX[EHWS, Bbi3BaHHble HEMpaBWNbHOW 3KCMAyaTaunen unm
HenpaBubHbIM 0bcayXnBaHWeM 0b0pyLoBaHMS.

o ObopyoBaHme 1 3NeKTPUYECKYIO LTENCEbHYI0 BUAKY CedyeT fepkaTb BAN OT BOAbI
W Npounx xwugkocTeit. Ecnn wrencensHas Bunka nonafeT B BOAY, ee cnefyeT TyT Xe
BbITALLNTb M3 PO3ETKW 3MeKTPONUTaHMS 1 0bpaTUThCs B Cyxby cepTUdMUMpoBaHHOO
cepBuca Ans npoBepky ycTpoicTsa. HecobnioaeHue AaHHbIX ykazaHuii MOXET NoBAeYb 3a
Cob0¥ yrpo3y 300pOBbIO M XM3HW 0BCNYXMBAIOLLErO NEpCoHana.

* Henb3s cHuMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelweHns.

¢ Henb3s KnacTb HYKaKkyx NOCTOPOHHVX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

¢ Henb3s kacaTbCsl MOKPBIMM, MW BAAXHBIMY PYKaMy LUTENCEbHOM BUAKM. “

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He crieflyeT camocTosTeNbHO YMHUTb 3AeKTpoannapaTypy.
Jliobble  nonoMKM 1 HeucnpaBHOCTM  JOMKHbI  YCTPAHATLCH  KBAAUOULMPOBAHHbIM
MepcoHanoM.

* HukorpaHecnegyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHONINEKTPOaNnapaTypoi.llospexaerHoe
YCTPOWCTBO HYXHO OTCOEAMHNTb OT 3A1eKTPOCETH 1 0BPaTUTLCS K MPOAABLY.

o [lpegynpexpenune: He CnefyeT norpyXaTb 3MeKTPUYeCKVX AeTaeit B BOZY, UM UHble
XMAKOCTW. He oMbIBaTb B CTPYe BOAbI.

o PerynapHo NpoBepsiTb BUAKY 1 NPOBOA 3AEKTPONUTAHUS Ha NPeaMeT NOBPEeXAEeHMI.
[ToBpexaeHHble BIKY WAW NPOBOL NepefaTb AR PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, M
0bpaTuTLCH K KBaNUGULMPOBAHHOMY 3NEKTPUKY BO VMMS NPeoTBPaLLEHNs ONacHoCTH
TPaBM.

* Y,0CTOBEPWTLCA, UTO MPOBOS, 3N1EKTPOMMUTAHUS He KaCAeTCs OCTPLIX U FOPSYMX NPeaMeToB;
[lepkaTb 3M1eKTPONpoBO/ BAANM OT OTKPbITOro orks. [lng Toro, 4Tobbl BbIHYTL BUAKY 13
PO3eTKM BCeraa Hy>XHO TAHYTb 3a BIAKY, @ He 3@ 31eKTPONpOoBOL,

* 3aWWUTUTL NPOBOA INEKTPONMTAHUA (yAnUHMTENb) OT CRY4aIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTpOnpoBOz NPOkNaAbIBaTh Tak, YTobbI Cy4ailHO He 3aLenuThCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoluiert 31eKTpoannapaTypoi.

o [lpenynpexaenne! Ecnu Bunka HaxomwTcs B po3eTke - 370 03HAYaeT, uTo
371eKTpoanmnapaTypa CYMTaeTcs NOAKMOUYEHHON K 3EKTPONUTAHMIO.

o [lepeq TOM, KaK BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CedyeT BbIKNUNTS!
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* Hukorpa Henb3s NepeHoCHTb, NepefBUraTh 3NeKTpoannapaTypy Aepxa 3a 31eKTponpoBoA.

* He 11cnob30BaTh HIKakyx AeTanei, akceccyapos, KOTOpble He MOCTaBARAOTCH BMeCTe C
3T0W 3/71eKTpOannapaTtypou.

* JneKTpoannapaTypy CnefyeT NoAKNOYaTh UCKNIOYUTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOW MMEETCs
HanpsKeHWe 1 4acToTy, yka3aHHYI0 Ha LUWTKe 31eKTpoannapaTypbi.

* Bunky cnepyet BCTaBNATb B PO3eTky, PaCnofoxXeHHyl0 B YAODHOM U NerkofocTynHOM
MecTe, Tak yTobbl B Clyyae aBapui MOXHO Dbl ee HemedneHHo BbiHyTb. [lng nonHoro
0becTounBaHNs 31eKTpoannapatypbl ee Cnefyer 0TCOEAMHWUTL OT 3NeKTPONUTaHNS; A1F
3TOr0 Cnefyer BblHYTb BUAKY, HaXOAALLYIOCH Ha KOHLie NPOBOAA 3NEKTPOMUTaHNS, U3
po3eTKY.

* [lepef Tem, Kak BbIHYTb BUJIKY BCErAa ceayeT MOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHa4ana BIKNIYNTb
3nekTpoannapartypy!

* He cnefyet “cnonb3oBaTb [ieTany, akceccyapsl, He PeKoMeHfyeMble Npoy3BOANTENEM
[laHHOW 3M1eKTpoannapatypbl, T.K. UCMOb30BaHMe Takux AeTanei, akceccyapoB MOXeT
€030aTb AN NONb30BaTeNN Yrpo3y ero 340POBbI0 M XM3HM, @ Takke MOXET NPUBECTH K
nonomke 3nektpoannaparypsl. Cnepyet Bcero Wcnonb3oBaTb OpUrMHaNbHblE AeTany,
aKkceccyapbl.

e be3 Hagnexallero KOHTPONS WM  NpefBapuTenbHOro  0byyeHns  3KChayaTauum
0bopyaoBaHMg NPOBOAMMOTO AMLOM, OTBeYalLlMM 3a be3onacHylo 3akcnayaTaumio,
0bopygoBaHMeEM He MOryT Nonb30BaThCA HM [ETW, HW NULA C OrPaHMYEHHbIMM
OU3MHECKUMM, UK NCUXMYECKMMU BO3MOXHOCTAMM, HW KL, KOTopble He obnagatot

n HEe0DX0AMMbIM OMbITOM PaboThl 11 3HAHMAMM B laHHON 0bAaCTY.

o Hy1 B KOeM Cllyyae Henb3s LOMyCKaTh K MCMONb30BAHMIO 3NeKTpoannapaTypsl feTe.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT XpaHTb B MeCTe HefJoCTYNHOM NS AeTell.

* Henb3s pa3peLuaTb 4eTAM UCMONb30BaTh 3NEKTPoannapaTypy B KaYeCTBe UrpyLIKM.

* Bcerpa anektpoannapatypy cnegyeT 0TCOeAMHUTL OT 31eKTPOMUTaHUS, ey 0CTaBAfeM
ee 0e3 Haa30pa, nepef MOHTaXOM, AEMOHTaXeM W YMCTKON.

* Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyto 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

BHUMAHMUE! 5
HE OTKPYYMBATb CIMBHOW KPAH BO BPEMA PABOTbI NPUBOPA!

CneuuvanbHble NpaBunia TeXHUMKK 6esonacHocTU

* B HWXHel yacTy npubopa HaxoaaTcs ABa BEHTUAATOPA, OXNaXaloLine 3NeKTPUYECKYIo
cuctemy. Ecav npubop byaet nomelLeH B wkady: B HEM Heb3s XpaHUTb HebonbLLIMe Kycku
Bymary v T.n., TK. Menkue 3neMeHTbI MOyT BTAHYTbCS BEHTUAATOPOM 1 33Dn0KMpoBaTh
MOTOK BO3AYXa, 3 Takke 0TBOZ Ternna.

* He ycTaHaBnuBaliTe Npubop B MecTax C BbICOKOM TeMnepaTypon 1av BbAN3N ra3oBbix
YCTPOWCTB.

* He pacnonaralite psgoM ¢ nprbopoM NerkoBOCNaMEHAIOLLUXCH BELLECTB.

* Bo Bpems paboThl kopnyc cunbHO HarpeBaeTcs. He npukacalTecs K Kopnycy.

e Macno BHyTpu paboTatoliero npubopa MMeeT O4yeHb BbICOKYl Temnepatypy. He
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0TKpYy4MBaiiTe CIMBHON KPaH NoKa Macno He OCTbIHET.

* He ncnonb3ayitte nprbop ANs Harpesa NerkoBOCMIaMeEHSOLLMXCS BELLECTB.

o Ec/vi 3aropuTcst Macno U MacnsHblil bak, He nblTaidTeCh NOTYLWWTb NOXAP C NOMOLLbIO
BOAbl. HemeqfieHHO oTKNIYMTe NUTaHWe, HakpoiTe Npubop KPbIWKOWA 1 MCNONb3yiTe
COOTBETCTBYIOLLMI OTHETYWIMTENb AN TYWEHWS NOXapa (He MCNOb3yiTe 0pUMMHABHYIO
KPbILIKY OT OPUTIOPHHULIbI, KOTOPAS UMEET OTBEPCTME U MOITOMY He NOAXOMNT IS TyLIEHMS).

o [Insi xapku B 370/ GpUTIOPHNLE PEKOMEHYETCS MCMOBb30BATb MAC0 MV XUAKNN XNp.
Bo ¢puTiopHULE He criedlyeT 1CMob30BaTh TBEPALIX XMPOB.

* [lepeq HaNONHEHNEM NN MOVKON GPUTIOPHULLBI BEIHYTH BUIKY U3 PO3ETKU.

* JnekTpuyeckas yCTaHoBKa f0/XHA 0TBEYaTh Tpeb0oBaHNAM rocyAapCTBEHHbIX 1 MECTHbIX
npasw.

o Ecnv ypoBeHb Macna ynafeT HWXe MWHUMANbHOrO, NOSBUTCH PUCK BO3HUKHOBEHNS
noxapa, nosToMy HeobXoAWMo CReAWTb 3a [0CTAaTOYHbIM KOAMYECTBOM Macia B
KOHTEMHEpe 1 NPOBEPATH €ro YPoBeHb.

* He ncnonb3ayite CTapoe Macho, T.K. 310 YBEAUYNT PUCK BO3HUKHOBEHNS noxapa.

¢ Obwee npasuno: Ha 100 rpaMmos pa3mopoxeHHoro kaptodens dpu,ucnonb3yite 1 autp
macna. [lns apyrvx 3aMopoxeHHbIX NPOAYKTOB N1 XapKu CNefyinTe COrNacHo UHCTPYKLMY
Ha ynakoBke.

JOeTtanu
Ne petanu HaseaHue getanu
1 Kpblwka
2 KopsuHa
3 PeweTka
4 MaHenb ynpasnexus
5 CnuBHoit kpaH
6 BeHTunaumoHHoe otBepcTre
7 MoHTaxHble bonTbl Kopnyca BeHTUNATOpa
8 QunbTtp
9 [atunk Temnepatypbl
10 Kopnyc

MoproToBKa nepea nepBbiM MCMO/Ib30BaHMEM

e Ybepntech, uto npubop He nospexpaeH. B e Ecan He ykaszaHo wHauve, ycTaHoBWTb npubop Ha
ciyqae Kakux-nnbo MoBpexXAEeHWi, HeMeAneHHO  MJI0CKON W YCTOMYMBOM NOBEPXHOCTU.
obpatutecb Kk cBoemy nocTaBuwmnky u HE e ObecneynTb poctaTodHoe MpoOCTPaHCTBO BOKPYr

nonb3yiTech NpubopomM. npubopa ans obecneyeHns LMpKyIaLMmM BO3ayxa.
e CHATbL BCIO yNakoBKY W 3aliMTHyl0 nieHky (ecnu o YcranoeuTb npubop Tak, uTobbl BCerga wMeTb
nMmeetcs). XOPOLUNIA JOCTYM K BUSIKE.

e OuncTute npubop Npvi NOMOLLM Temnoi BoAbl U
MATKOM TPAMNKW.



MoprotoBka
1.Ybeantech, uTo BeHTUNAUMOHHOe oTBepcTve 3. Ybeautecs, uto KpaH [5] 3akpydeH.
[6] n Gontsel [7] HapexHo 3akpennedbl, a 4. MedneHHo BAWTb Macio B KOHTEMHep, Creas

BEHTUAALMOHHOE 0TBEPCTME He 3abioKMpoBaHo. 3a TeM, 4TODbl ero ypoBeHb Dbifl Bbille OTMETKM
2. Ybegutecs, uyto ¢dunstp [8] ycraHosneH u He .MIN", Ho He Bbilwe oTMeTkK ,MAX".
3abnokunpoBaH. 5. YbeguTech, 4To BUAKA NOAKAIOYEHA K pO3eTKe.

MaHenb ynpaBneHus

CBeToBOW NHAMKATOP MHankatop CseToBoit MHAMKaTop: CBETOBOI MHANKATOP: KHonka: KHonka:
“no6aButb Macno” "BOOST” Otobpaxatb "OTonnexne” "He TEMNJI0" «TIMER» "ON/ OFF"

INDUCTION

Khonka: "BHuz" KHonka: "yBennuenune"

06cnyxuBaHue
BHumaHnue: Mpubop cnepyeT nopKoumnTh K 0TAENbHOMN po3eTke 16 A.

G
1. Brniodenme Haxartb KHOﬂKy. 4TOBbI BKAKYUTL UK BBIKNKOYUTL GpUTIOpHULY. Mocne BkloueHWs npubop nepexoant B
PEXUM OXMAAHNS.
MHENDI
INDUCTION
2. 06cnyxuBarmne (a) Mocne BknioyerHns npubopa ByaeT MUraTs MHAMKATOP YPOBHSA Macha, yCbILUMM 3BYKOBOW CUTHAN,

KOTOPbI yKa3blBaeT Ha He0bXOAMMOCTb 3aMoIHEHNS KOHTeNHepa MacoM. YbeauTecs, YTo ypoBeHb Macia
npesbiwaeT yposeHb . MIN" 1 He npeBbiwaeT yposeHs ,MAX".

Mocne 3anvuBkm macna CnefyeT HaXaTb KHOMKY 3anpaBkun Macna. [MoToM MOXHO HavaTb paBOTy C ﬂpMﬁOpOM

INDUCTION

(BHumatvie: Kaxabiit pas, koraa npomcxoauT 3anyck, npubop BeinonHseT camotecTuposatme. Eciu B
KoHTeliHepe He byaeT Macna unu byaeT cAVWLIKOM Manoe KoAMYecTBO Macna, 3alyuTa oT 3anycka 6e3 macna
He pa3pelnT AanbHelwee obcnyxusanme. Mocne BKNOYEHUS 3aWKThl ByeT cribilieH 3BYKOBOW CUTHaN,
HaYHEeT MUraTb VHAVMKATOP YPOBHS Macna, a Ha Aucnee nNossaTcs 4 Tvpe.

BAXHO: Temnepatypa, Tpebyemas ans obHapyxeHns onepauumn be3 macna - Ha CTO/IbKO BbICOKas, YTO
MOXET BbI3BaTb NOsiBNEHUE NATEH UK fedOPMaLMIO CTEHOK KOHTEHEepa, ecan OH He ByaeT HanoHeH.
(HEOBXOMMO BCEMA MPOBEPATH HEOBXOAMMOE KOJMMYECTBO MACSIA B KOHTEMHEPE.)
lapaHTVs He 0XBaTbIBAET U3MEHEHME LiBeTa




(b) Mpw nomowy KHO”OKE I ﬂ MOXHO M3MeHSTb 3aJjaHHyl0 TemnepaTypy GpuUTIOpHULbL YCTaHOBKM 3aaHHOM
TeMmnepaTypsl HaxogaTcs B Ananasore o1 140°C go 190°C, ¢ BO3MOXHOCTbIO M3MeHeHNs Yepes kaxzsle 5°C.

MHEND]

INDUCTION

[Moka Mano He LOCTUTHET 3afaHHOM TeMnepaTypsbl, laMna curHanusaumy nogorpesa BKITIOYEHA, a namna
curHanusauuy nogaepxxkn tenna - BbIKTIOYEHA. Bo Bpems HarpeBaHus GputiopHULbl Ha ancnnee
nosiBuTCs GakTnyeckas Temnepatypa. HaxmuTe ognH pas KHOHKyu wv A - Ha gucnnee nokaxercs
3afaHHas Temnepatypa. Haxatve fBa pasa KHOMKM AT V| NPUBEAET K YBEJINYEHMIO WM YMEHbLLEHNIO
3a[aHHOM TeMnepaTypsl.

Korga Macio focTurHeT 3afiaHHyio TeMnepartypy, iBa pasa npo3By4uT 3BYKOBOM CUIHaJ, YKa3biBaIOLLMiA, YTO
3afaHHas TeMmrepartypa LOCTUIIIa HyXHOro 3Hauerns. KpoMe Toro, namna curHanusaumv nogorpesa dynet
BbIKJTOYEHA, a namna nopaepxky tenna byget BKITOYEHA.

(Bumarne: Ecnn Bo Bpems paboTbl HU 0fHa KHOMKa Ha NaHenn ynpasneHus He bynet Haxara niu,
ec/u TeMnepatypa Macna He n3meHnTcs bonee, dem Ha 5°C B TeueHe 2 4acos, Npubop aBTOMaTU4ECKH
nepekioYnT 3aganHyio Temnepatypy Ha 140°C.

Ecnu Hu ogHa kHOMKa Ha NaHenw ynpaseHns He bygeT HaxaTa B TedeHue 2 4acos, GpUTIOpHILA
NepekouNTCH aBTOMaTUYECKN B PEXUM 0XuaaHus.)

3. Hacel [py HaxaTnu Ha KHOMKY TaliMepa, MOXHO BBOJMTL HACTPOIKM .

[pv nepekntoyernn npubopa B pexmM 4acos, MOXHO YCTaHOBUTL BPEMS, HaXMMas Ha KHOMKN u " u

MHENDI

Woucrio A

Yacbl MOXHO ycTaHoBUTL B Anana3soHe oT 0 go 15 MuHyT ¢ nHtepsanom B 30 cekyH,

Mocne yctaHoBkyM Yacos, byfeT oTcunTbIBaTLCS BpeMs, a oTobpaxaTbes byaet octaslweecs spems. [1pu
LOCTUXEHWW 3HaYeHns 0 NPO3BYYMT OANH LIUHHBIA W OAMH KOPOTKMIA 3BYKOBOW cuUrHan, a npubop byget
MpoaoNXaTh HarpeBaHue, ecnu He byaeT AOCTUrHYTa 3adaHHas Temnepatypa. Ha aucnnee nossutcsa
coobuenue .End” (.KoHew") u dpuTiopHULE ONSATH NEPEKIUNTCA B PEXUM TEMMEPATYpbI.

[BHumManwe: Ecnn Temnepatypa Macna otnnyaetcs ot Tpebyemoi Temnepatypbl 6onee, yem Ha 200C, Yacsl He
MOryT BbITh YCTAaHOBAEHbI, NPO3BYYNT 3BYKOBOW CMUrHaN, @ Npubop nepekioynTcs B pexxmnm Temnepatypebl. 310
NPOVCXOAMUT B CUTYaLUMK, KOTAA CIULLKOM MHOTO NPOAYKTOB BbiN0 NoMeLLeHo Bo GpUTIOPHULLE 33 0a4WH pa3).

BHumMaHue
Bcerpa ybegutecs, UTo KOHTEMHEP COAEPXUT [OCTaTOYHOE KonnYecTBo Macia. CnefyeT peryaspHo nposepsTb
YPOBEHb Macna, Aaxe BO BPEMS UCMOIb30BaHUS.



Kopbl 32wyt 1 owmbok:

Kop ownbku Onucanue: Bo3MoxHas npuunHa Bo3MoxHoe peweHne
E1 Meperpes bunonspHoro [poBepsbTe, UTO B Beikntounte npubop, faiite
TpaH3wucTopa B neyaTHoil Nnate, BEHTUSLIMOHHOM OTBEPCTUN He eMy OCTbITb 1 CHOBA BKJIlOYUTE.
NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUTHAT. Hakonunack Nbiib 1 ybegnTecs, MposepbTe GunbTp 1 Npu
4TO BOKpYr npubopa nmeeTcs HeobxogMMocTu cneayeT ero
[l0CTaToOYHOE NPOCTPaHCTBO. ounctute. Ecnm ato yacto
NOBTOPSETCH, CBAXNTECH CO
CBOWM MOCTaBLYMKOM.
E2 KopoTkoe 3aMmbikaHue 1nm 0bpbiB [oBpexaeH faTyvk TemnepaTypsl. Mpubop neperpencs. OcTtasbTe
Lienu iaturka Temneparypbl nog, ero Ans oxnaxaenus. Eciu
KOHTE/iHEpPOM Macna, Npo3ByynT 3T0 NOBTOPUSIOCH HECKONIbKO
3BYKOBOW CUTHaN. pas, CBAXMUTECH CO CBOUM
NOCTaBLVKOM.
E3 BxogHoe HanpsxeHue bonblue, Mpobnema c anexTpuyeckoit ObpaTuteck K aneKTpyKy.
yeMm 225B, npo3ByuunT 3ByKOBON yCTaHOBKO.
curHan.
E4 BxogHoe HanpsixeHve Huxe, Yem Mpobrema ¢ anekTpuyeckoin ObpaTtuTech K 31eKTpUKY.
185B, nNpo3ByunT 3BYKOBOW CUTHAN. | YCTaHOBKOWA.
ES KopoTkoe 3ambikaHue 1nm 0bpsis [oBpexaeH faTyvk TemnepaTypsl. Mpubop neperpencs. OcTtasbTe
Lienw faTynka Temnepatypel 8 ero ans oxnaxgaenus. Ecau
KOHTeliHepe Macna, Npo3ByyuT 3TO NOBTOPUIOCH HECKONEKO
3BYKOBOW CUTHAN. pas, CBAXMUTECH CO CBOUM
NOCTaBLVKOM.

B cnyuae comHeHwin Bceraa obpatiaiitech K noctaBLmky!

1. BawmwTa ot cBepxTOKa

Heperopen npefoxpaHunTesb ANa OTKAYEeHUA NMUTaHUS.

2. 3awuta ot paboTbl € NycTbIM
KOHTeliHepoM

Kaxpbiit pa3 npw 3anycke nprbopa BeinonHseTcs nposBepka. Ecnu koHTelHep nycToid, Ha
ancnnee byayT otobpaskeHsl 1 ByaeT MuraTb namna CUrHaau3aLumumn ypoBHs Macna u
NPO3BY4NT 3BYKOBOW CUTHaJ, CO0BLAIOWN 0 HEOBX0AMMOCTY NoNoHeHUs Macna. Henb3s
no/b30BaTbCs NPUBOPOM Nepes 3anoHeHEM MaCIoM.

3. BawwTa o1 neperpesa Macna

Ecnv no kakoi-To NpuymMHe n3MepeHve TemMnepaTypsbl C NOMOLLbIO AaT4vKa TeMnepaTypel

B KOHTelHepe Macna byaeT HedelicTauTensHoe (Hanp., U3-3a NpucyTcTeus Kakoro-aubo
BELLECTBA Ha AaTuMKe), orpaHnyuTeNb TeMNEpPaTypbl, PACMONOXEHHbIN Ha 3a[Hel CTOpoHe
KOHTelHepa Macna cpaboTaert, koraa Temnepatypa Macna focTurHet yposHs 230°C~250°C.

B 9T0T MOMeHT, Henb3s nosnb30BaTbCs NPUBOPOM, CledyeT NofoXAaTb NoKa TeMnepaTypa He
cHu3nTes 4o ypoewst 190°C van Hike. Koraa Temnepatypa Macna cHU3NTCS (MakcuManbHo 4o
190°C), orpaHnyuTent TeMnepaTtypsl MOXHO COPOCKTE HaXaTNeM KHOMKM, PAaCNONOXeHHO Ha
3a/Hel naHenu npubopa.

Ecnu B npouecce paboTel byayT NporcxoAnTh YacTsle cpabaTbiBaHs orpaHuunTens, cieayet
06paTUTLCS K NOCTaBLUMKY.

4. 3aluTa oT YpeamepHoi
MPOAOMXKNTENEHOCTY PaboTbl

Mocne Tpex YacoB HenpepbIBHOW paboTel NPKUBOP BEIKTIOYMTCH aBTOMATUYECKN.

Yka3aHus no xapke Bo ¢pputiope

e lcnonb3yinTe ANig Kapku TOSbKO XWAKOE Macho
VTN KUAKWIA KNP

¢ PekoMeHayeMas TeMnepaTypa 418 Xapku YUMCoB v
CHeKOB - 3To MakcuManbHo 175°C.

e Ypanante nef WM KPOWKY C
NPOLYKTOB.

e He>xapbTe BO GpuTIOpE CANLWKOM BONBLIMX MOPLMIA.
3T0 MOXeT MPUBECTU K CHUXEHWIO TeMmnepaTypbl

3aMOPOXEHHbIX

Macna wam xwupa. OxnaxaeHHoe Macno/xup He
0bxaput [0MKHbIM 00pa3oM MOBEPXHOCTM, YTO
npuBefeT K yBeNMYeHWo MorfoleHns xupa. B
cnydae MHTEHCKBHOMO WCMONb30BaHWsA cnepyeT

«956

GUNbTPOBaTb KPOLKW M OTXOAbl oTpaboTaHHOro
Macna/>xupa.

* B Hy>XHOe BpeMs 3aMeHnTe Macno unu xup. Yrobel
NpoBepuTb, KOraa HeobXoAWMOo 3aMeHuTb Macio/
KWUpP, PEryasipHO WMCMoNb3ynTe TECT-MONOCKN WAn
ncnelTatenbHoe obopynoBaHye.

o [lepep TeM, Kak Macso Uan XuUp HaYHET NEHNTLCS,
ObIMUTBCH UKW CTAHET CAIMWKOM NIMMKUM, ClefyeT
3aMeHUTb Masno uim Xnp. 3aMmeHute Macio/xup,
eCc/n OHO ByJeT UMeTb CUNbHbBIN 3anax Un BKyC.

® He cMelwwmBaliTe oTpaboTaHHOro Macna co CBEXUM.



Mocne ncnonb3oBaHus
o BhiknoumnTe v oTcoenHNTE LWHYP N3 PO3ETKN.
KOp3uHy U13 KOHTeIZHepa C
KOp3nHa

e BbiHbTe MacsioMm.

Enaro,ﬂ,a pa He OCTblHeT B

3aTBEpAEBLUEM XUpe.

3TOMYy

* OpUTIOPHULY OCTaBWTb Tak A0SO Ha CBOEM MecTe,
noka oHa 1 ee COAePXMMOE He OCTbIHYT.

o [pukponTe  GpUTIOPHULY  KPbILKOW,
npeAoTBpaTUTL CTapeHve Macna.

4TObbI

Yucrtka n yxopn

e [lepen 4MCTKOM BCcerpa BbikYaiTe npubop n3
cetn.

* BHumaHnue: 3anpewaetca norpyxaTts npubop B
BOAE WAV APYroi XunakocTtu!

e BLIMOMTe HapyXHYyl0 CTOPOHY BaXHOW TPSNKon
(Mcnonb3ayiTe pacTBOp BOAbI M MATKOMO MOIOLLEND
cpencrsal.

e Hukorga He Mcnonb3yiTe arpecCUBHbLIX MOWLWMX

unn  abpasvBHbIX He

Cpencts Martepurasnos.

MCnonb3yiTe ocTpbIX NpeameToB. He ncnonb3yiiTe
beH3uHa wnu pactsoputeneit. [Mpotpute npubop
BNAXHON TPANKOM WAM CPEeACTBOM [N MbITbs
nocyabl. He ucnonb3yiite abpasnsHbIx MaTepuanos.
OuncTuTe  BEHTUAALMOHHBIE — OTBEpPCTUS  Mpw

MOMOLLW Nbljiecoca.
(DI/IJ'Ipr cnenyet YMctntb peryasapHo. Ero mMoxHo

MbITb B I'IOCy,ELOMOGLIHOM MallunHe.

1. Molika patynka TemnepaTtypbl

CnepnyeT perynspHo MbiTb JaTYnK TeMnepaTypbl KOHTeliHepa Macna. To4HOCTb n3MepeHuii
MOXeT bbITb HapyLueHa 13-3a MHOPOAHbIX Tesl, NPUKNeeHHBIX K AaTunky. [laTumnk cnegyeT MbiTh
MArKoit Tpsinkoid. Henb3s nonb3oBaThes A1 04NCTKM OCTPLIMK NpeaMeTaMi. HTobbl nsbexats
NOBPEXAEHIA, He CNefyeT Takxke JaBnTb Ha JaTulK.

2. Ounctka BbINYCKHOro 0TBEPCTUA
BEHTUNALMOHHON CUCTEMBI

CnepyeT perynsipHo YnCTUThb BbINYCKHOE OTBEPCTUE BEHTUNSLIMOHHOM cucTeMbl nocne
yaanenus 6ontos [7] 1 gemoHTaxa BbINYCKHOTO 0TBEPCTUS.

3. Oumuctka punbtpa

n3bexats bnoknposku.

CnepnyeT perynspHo NpoBepsTh U YNCTUTE GUALTP B HUXHEN YacTy GPUTIOPHNLLLI, H4TODbI

TexHUuYecKkue paHHbIe
Homep mogenu: 215005
BxopHoe HanpsixeHwue: 230 B~50My,

MouwHocTb: 3500BT
EmkocTb: 8 nuTpos

FapaHTus

Jliobaa Hepomenka wnn nosomka, KoTopas Breyet
3a coboil HenpaBWibHyl paboTy ycTpoiicTBa, Ko-
Topas DydeT BbifiBNEeHa B TeyeHwe nepBoro roga ot
[aTbl Nokynku, byaeT yctpaHeHa becnnaTtHo, nnu xe
BCe YCTPOWCTBO DyaeT 3aMeHeHO HOBbIM, eC/ OHO
aKcnnyaTMpoBanock W obcayxyBanock cornacHo
MHCTPYKUMK Mo 0bCAyXMBaHWIO U He W1CMoNb30Ba-
N10Cb HEeMpaBWIbHO, WK B pa3pes C HasHaueHueMm.
[laHHoe nonoxeHwe HW Koeil Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB NoTpebuTens, N3NoXeHHbIX B 3aKoHoAa-

TenbcTee. B cllydae 3adaBneHunqd yCTpOlZCTBa B PEMOHT
NI Ha 3aMeHy B paMKax rapaHtunu, cienyert ykasaTb
MeCTO 1 OaTy NOoKynku yCTpOV\CTBa N NMPUNOXNTb CHET,
nnn 4eKoByto KBUTaHLMIO.

CornacHo Hallen noAuTMKe COBEpLUEHCTBOBAHUA
HalMX MPOLYKTOB OCTaBasieM 3a cobol npaBo Ha
BBOJ, U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, YNakoBKy U B Tex-
HMYeckre napaMeTpbl, yka3biBaeMble B TEXHNYECKO
LoKyMeHTauuu be3 npefynpexneHns.

CnucaHme ¢ 3KcnnyaTaumu. 3alwmTa okpykaroLeil cpeabl

O6opy,uosaHme, M3HOLWEeHHOe U CcaHHoe C aKCnJy-
atauymu cnefyet ytimnnsnpoBaTb COrjlacHO npasuiiaM
N yKasaHnam, J],eIhCTB\/I-OLLI,VIM Ha OeHb CHATUA C 3KC-
njayataunn.

MaTepl/laJ'lbI ynakoBKKW, Takne Kak mnaactunk, KapToH-
Hble KOpOﬁKI/I, ApeBeCunHa, cinepyet ckinagmpoBatb
pa3fenbHoO B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTeVIHepr.

. @
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